Практичне заняття № 10
Тема: МЕТОДИКА ФОРМУВАННЯ ПОЧАТКОВИХ ПОНЯТЬ ПРО ОРГАНІЧНІ РЕЧОВИНИ.

Мета: проаналізувати методику вивчення формування і розвитку початкових понять про органічні сполуки.

Запитання для обговорення:

1. Обґрунтуйте методичну доцільність вивчення матеріалу про органічні сполуки в 9 класі.

2. Назвіть умови успішного вивчення органічної хімії.

3. Охарактеризуйте методи і засоби вивчення теми 3. Початкові поняття про органічні сполуки.

4. Дайте характеристику хімічним експериментам, що проводяться під час вивчення органічних сполук.

5. Які класи органічних сполук вивчаються в 9 класі?

6. Назвіть тип розрахункових задач, який вивчається у межах теми.

7. Охарактеризуйте теми навчальних проектів теми 3.
Навчальні завдання:

Завдання 1. Заповніть загальну порівняльну таблицю 1
Таблиця 1

ПОРІВНЯННЯ ОСОБЛИВОСТЕЙ ОРГАНІЧНИХ І НЕОРГАНІЧНИХ СПОЛУК
	Ознаки для порівняння
	Неорганічні сполуки
	Органічні сполуки

	Елементний склад
	
	

	Валентний стан
	
	

	Тип хімічного зв’язку
	
	

	Тип кристалічної ґратки
	
	

	Міцність зв’язку
	
	

	Швидкість хімічної реакції
	
	


Завдання 2. Перевірити знання учнів щодо гомологів метану доцільно в ході інтерактивної грі, розробленої за допомогою сервісу LearningАpps.оrg. Виконайте завдання за покликанням: https://learningapps.org/view2026656 
Завдання 3. За дистанційного формату проведення уроків учитель хімії може використовувати відеофрагменти, зокрема ті, на яких демонструються хімічні експерименти. За матеріалами відео за покликанням: https://www.youtube.com/watch?v=NgpovX1i0O4 виконайте практичну роботу № 5 «Виявлення органічних сполук в харчових продуктах» та заповніть таблиці 2-4.
Дослід 1. Виявлення крохмалю в харчових продуктах
	№ зразку
	Зразок
	Забарвлення
	Наявність крохмалю

	1. 
	Картопля
	
	

	2. 
	Яблуко
	
	

	3. 
	Ковбаса
	
	

	4. 
	Хліб
	
	

	5. 
	Кефір
	
	

	6. 
	Рис
	
	

	7. 
	Кетчуп
	
	

	8. 
	Майонез
	
	

	9. 
	Морква
	
	

	Висновок 


Дослід 2. Виявлення глюкози у виноградному соці

	№ зразку
	Зразок
	Спостереження 
	Наявність глюкози

	1. 
	Виноградний сік
	
	

	Висновок 


Дослід 3. Виявлення значення рН у зразках харчових продуктів

	№ зразку
	Зразок
	Забарвлення індикатору
	рН
	середовище

	1. 
	Виноградний сік
	
	
	

	2. 
	Вода 
	
	
	

	3. 
	Кефір
	
	
	

	Висновок 


Назвіть переваги і недоліки проведення практичної роботи в такий спосіб.

Завдання 4. Відгадайте кросворд «Вуглеводні». Запитання до кросворду:
По горизонталі:

1.Сполуки вуглецю і води. 

2.Поліцукрид, який в гарячій воді утворює клейстер. 

3.Вуглевод, якого багато в медові. 

4.Складний процес, що проходить за допомогою сонячної енергії, одним із продуктів якого є вуглеводи.

5.Будівельний вуглевод, з якого побудовані кутикули ракоподібних.

По вертикалі:

1.Головна складова частина оболонки рослинних клітин. 

2.Хімічна речовина, яка є якісною реакцією на крохмаль. 

3.Хімічна назва цукру. 

4.Вуглевод, що відкладається в печінці як запасний. 

5.Хвороба, коли не розщеплюється цукор в крові людини.
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Завдання 5. Ознайомтесь з наступною інформацією: «Для будівництва дерев’яних виробів купують колоди. При цьому важливо визначити, у яку пору року були спиляні дерева. Літня деревина – поганий матеріал, пухкий, і в ньому багато соків, вона швидко гниє. Зимовий ліс – стійкий і міцний. Яким чином та завдяки якому реактиву можна визначити якість і час зрубу деревини?»
За допомогою Програми з хімії назвіть тему уроку, де така інформація буде методично доцільною.
Самостійна домашня робота:

1. Підберіть цікавий матеріал з науково-популярної літератури та мережі Інтернет про помислові виробництва Запорізького краю. Користуючись Програмою з хімії визначте теми уроку, де його доцільно обговорити з учнями.

2. Напишіть план екскурсії на водоочисну станцію м. Запоріжжя для учнів 9 класу.
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