Питання до іспиту з дисципліни “Хімія”, 
спеціальності 205 “Лісове господарство”, 2023-2024 н.р.
1. Матерія, атом‚ молекула‚ хімічний елемент, електронна структура‚ проста, складна речовина‚ моль.

2. Відносна атомна (молекулярна) маса‚ молярна маса, хімічний зв’язок.

3. Відносна густина газів. Розрахунок відносної молекулярної маси речовини.

4. Оборотні і необоротні реакції. Принцип Ле-Шательє. Фізичний зміст константи рівноваги хімічної реакції.

5. Швидкість хімічної реакції. Фактори, які впливають на швидкість хімічної реакції. Температурний коефіцієнт хімічної реакції.

6.  Окисник, відновник. Наведіть приклади. Ступінь окислення (вища, нижча). Окислення. Відновлення.
7.  Окисно-відновні реакції. Групи окисно-відновних реакцій. Наведіть приклади.
8.  Теорія електролітичної дисоціації. Ступінь електролітичної дисоціації, константа електролітичної дисоціації. 

9.  Закон розбавлення Оствальда. Сильні і слабкі електроліти.

10.  Активність йонів. Іонний добуток води. Водневий показник (рН). Методи визначення рН.

11.  Ненасичений, насичений, перенасичений, розбавлений, концентрований розчин. Способи вираження концентрації розчинів.
12.   Нітроген. Фізичні та хімічні властивості. Одержання.

13.  Амоніак. Лабораторні та промислові способи одержання. Фізичні та хімічні властивості.

14.  Фосфор. Фізичні та хімічні властивості. Застосування. Сполуки фосфору.

15.  Кругообіг азоту і фосфору в природі. Азотні і фосфорні добрива.

16.  Класи неорганічних сполук. Приклади, графічні формули. 

17.  Теорія будови органічних сполук О.І. Бутлерова. Навести приклади загальних формул всіх класів органічних сполук.

18.  Насичені вуглеводні (алкани). Хімічні властивості. Методи добування.

19.  Ненасичені вуглеводні (алкени, алкіни). Хімічні властивості. Методи добування.

20.  Ароматичні вуглеводні (арени). Будова. Класифікація. Ізомерія. Фізико-хімічні властивості аренів. Похідні бензену.

21.  Феноли. Фізико-хімічні властивості.
22.  Спирти. Будова. Номенклатура. Ізомерія. Фізико-хімічні властивості спиртів.

23.  Альдегіди і кетони. Добування альдегідів і кетонів. Фізико-хімічні властивості. 

24.  Карбонові кислоти. Добування карбонових кислот. Фізико-хімічні властивості карбонових кислот.

25.  Прості і складні ефіри (етери і естери). Класифікація. Способи одержання простих і складних ефірів. 

26.  Галогенопохідні, класифікація. Способи одержання галогенопохідних. Фізико-хімічні властивості галогенопохідних.

27.  Аміни. Будова амінів. Фізико-хімічні властивості амінів.

28.  Амінокислоти, їх будова, класифікація. Фізико-хімічні властивості амінокислот.

29.  Білки. Функції білків.

30.  Назвіть структури білка. Типи зв'язків. Класифікація білків.

31.  Вуглеводи. Функції вуглеводів. Класифікація вуглеводів.

32.  Загальна характеристика моносахаридів (глюкоза, фруктоза). Явище таутомерії і мутаротації. Хімічні властивості вуглеводів. 

33. Загальна характеристика полісахаридів (крохмаль, целюлоза, гепарин).

34.  Загальна характеристика ліпідів. Класифікація ліпідів. Насичені і ненасичені вищі жирні кислоти (пальмітинова, стеаринова, олеїнова, лінолева, ліноленова, арахідонова кислоти). 
Питання з практики
1. Одержання гідроксиду Mg(OH)2, його властивості.

2. Одержання оцтової кислоти.

3. Одержання карбонат та гідрокарбонат кальцію.

4. Одержання ацетату плюмбуму Pb(OH)CH3COO.

5. Вплив концентрації реагуючих речовин на швидкість реакції в гомогенній системі.

6. Вплив температури на швидкість реакції в гомогенній системі.

7. Вплив концентрації реагентів на хімічну рівновагу.

8. Вплив каталізатора на швидкість реакції.

9.  Визначення  реакції середовища розчинів за допомогою  індикаторів.

10.  Одержання метану та його горіння. Відношення метану до перманганату калію. Бромування насичених вуглеводнів.

11.  Одержання етилену та його горіння. Приєднання брому до етилену. Відношення етилену до окислювачів.

12.  Одержання ацетилену та його горіння. Приєднання йоду до ацетилену. Відношення ацетилена до окислювачів.

13.  Проба на ароматичну структуру. Отримання бензену. Властивості бензену.

14.  Проба Лукаса. Відношення спиртів до індикаторів. Окислення етилового спирту оксидом купруму (II). 
15.  Зворотне осадження білків – висалювання. Чинники, які визивають цей процес.

16.  Незворотне осадження білків. Чинники, які визивають цей процес
