Питання до заліку.

          1.  Харчування і безпека життєдіяльності.

          2.  Сучасні напрями забезпеченя безпеки продовольчової сировини та харчових 

                 продуктів.

          3.  Загальна характеристика небезпечних речовин у харчових продуктах
          4.  Основні види токсичних речовин у продуктах харчування. 

          5.   Заходи щодо зменшення надходження  радіонуклідів в продукти харчування.       

          6.  Чинні норми радіаційної безпеки в Україні.

          7.  Джерела надходження нітратів і нітрітів в організм людини. 

          8.  Фізико-хімічна характеристика пестицидів та дія їх на організм людини. 

          9.  Хімічний склад, будова, джерела надходження та вплив на організм мікотоксинів.

          10. Безпека харчування пов’язана з компонентами упаковки.

          11. Гігієнічні аспекти використання полімерів для пакування харчових продуктів. 

          12. Упаковка  і стан навколишнього середовища.

           3.  Заходи щодо зменшення токсичних речовин у продуктах харчування.

          14 .Шляхи запобігання накопиченню небезпечних азотовміщуючих сполук в  

                 організмі людини.

          15 .Методи детоксикації харчових продуктів від залишків пестицидів. 

          16.  Засоби запобігання вживанню в їжу продуктів, отруєних мікотоксинами.

          17.  Загальні фізико- хімічні методи визначення токсичних речовин у харчових про-

                 дуктах.       

          18 . Основні теоретичні положення фізико-хімічних методів визначення токсичних 

                  речовин у харчових продуктах

          19.  Методи визначення та ідентифікації мікотоксинів.

           20. Методики вимірювання  радіоактивності нуклідів у харчових продуктах

