ІНДИВІДУАЛЬНЕ       ЗАВДАННЯ
Вимоги до оформлення індивідуальних творчих робіт студентів.

Індивідуальне практичне завдання студентів є частиною підсумкового контролю. Виконання індивідуального практичного завдання сприятиме кращому засвоєнню знань про методи аналізу токсичних речовин у харчових продуктах. Оформлюється на стандартних аркушах паперу формату А4, може бути написане зрозумілим почерком або надруковано. Обсяг роботи 10-15 сторінок.

Результати виконання студентом індивідуального практичного  завдання оцінюється за такою шкалою:

Вступ (1 бал): формулювання необхідності зазначених знань для професійного становлення майбутнього магістра хіміка.

Основна частина (1-9 балів): повнота розкриття питання (1-5 бали); опрацювання сучасних наукових інформаційних джерел (1-2 бали); цілісність, систематичність, логічна послідовність викладу (1-2 бали).

Висновки (1-5 бали): уміння формулювати власне відношення до проблеми, робити аргументовані висновки.

Акуратність оформлення письмової роботи (1 бал).

Підготовка комп’ютерної презентації (1-4 бали), уміння користуватися Інтернет ресурсом (1 бал); підбір і логічне розміщення графічних і фотозображень (1-2 бали); слайд-шоу (близько 10 слайдів) (1 бал).

Загальна оцінка визначається як сума балів, отриманих студентом по кожному пункту. Виконання індивідуального завдання оцінюється 0-20 балів.

              ТЕМИ  ІНДИВІДУАЛЬНИХ   ЗАВДАНЬ

Студент самостійно вибирає  будь-яку токсичну речовину, яка може міститись у харчовому продукту та характеризує її за загальним планом.

 Робота містить такі розділи:

· Вступ.

· Основна частина, яка включає в себе характеристику токсичної речовини та методи її аналізу і зменшення  вмісту за загальним планом:

1. Назва токсичної сполуки, її формула, хімічна класифікація.
2. Джерела потрапляння в харчові продукти.

3. Фізичні та хімічні властивості токсичної речовини.

4. Допустимий вміст токсичної речовини у харчових продуктах.

5. Вплив сполуки на організм людини та тварин.

6. Фізико-хімічні методи аналізу. Алгоритм методики визначення токсичної

        речовини у харчових продуктах

7. Заходи для зменшення вмісту токсичної речовини у харчових продуктах.

· Висновки.

· Список використаної літератури (подається в алфавітному порядку).

