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1. Загальні методичні вказівки
Навчальну дисципліну «Особливості проведення товарознавчих досліджень»включено до навчального плану за напрямом підготовки 6.030401 «Правознавство» для освітньо-кваліфікаційного рівня бакалавр. Дисципліна  є базовою для подальшої спеціалізації майбутніх спеціалістів в органах внутрішніх справ.
В умовах становлення цивілізованих ринкових відносин, глобалізації ринків, гострої конкурентної боротьби, присутності на ринках фальсифікованої продукції навчальна дисципліна «Особливості проведення товарознавчих досліджень» має велике значення у формуванні професійних знань на практичних навичок майбутніх фахівців (підприємців, юристів), вихованні відповідальності за дотриманням норм законодавства України у галузі виробництва та реалізації продукції, забезпечення економічної безпеки держави.
Навчальна дисципліна «Особливості проведення товарознавчих досліджень»- це багатогалузева наукова дисципліна, яка вивчає:

 - сировини, матеріали та напівфабрикати;

 - джерела сировини та центри її переробки;

 - процес виробництва продукції на основі новітніх технологій, досягнень науки і техніки;

 - споживчу вартість продукції та фактори які її формують і зберігають;

 - способи ідентифікації продукції та її фальсифікаційні ознаки;

 - якість продукції, методи відбору проб на дослідження, методи випробувань;

 - нормативно-технічні документи, які регламентують якість продукції;

 - відповідальність за порушення норм стандартів, випуск недоброякісної продукції, обман споживачів;

 - причини появи дефектів та випадки створення необрахованих надлишків на всьому життєвому циклі товару.

Об’єктом вивчення дисципліни є сировина, матеріали, напівфабрикати, готова продукція, прилади та обладнання, технологічні процеси, умови пакування, маркування, трансформування і зберігання; товарні знаки, товаросупровідні документи та сертифікати різного призначення.

«Основи товарознавства та технології виробництва» як комплексна наукова дисципліна використовує метод системного підходу. На практиці вона опирається на знання різних галузей природних, суспільних, технологічних та правових наук.

Методологічною основою пізнання у товарознавстві з позиції діалектики була і є філософія.

Економічна теорія допомагає виявити економічні важелі управління споживчою вартістю, закономірності розвитку виробничих відносин.

Споживчі властивості, якість продукції, технологія виробництва вивчається у тісному взаємозв’язку з досягненнями природознавчих наук– фізики, хімії, біології, гістології, матеріалознавства та ін.

Метрологія забезпечує єдність, точність та надійність вимірювань, ефективне використання сучасної вимірювальної техніки.

З урахуванням професійної спрямованості навчання найбільшу значимість мають зв’язки товарознавства з навчальними дисциплінами криміналістичного циклу, статтями Кримінального кодексу України, Кримінально-процесуального кодексу України, Цивільного кодексу України.

Викладання товарознавства здійснюється з урахуванням вимог педагогіки і дидактики до читання лекцій, проведення лабораторних робіт, які супроводжується використанням натуральних зразків, матеріалів відео- і фільмотеки, нормативно-технічних документів, стандартів, методичних вказівок по дослідженню, методичних посібників за всіма темами навчальної дисципліни, зразків фальсифікованої продукції.
Обсяг викладання дисципліни для денної форми навчання складає 1,5 кредиту, тобто 54 години, з них: лекції – 16 год., лабораторні заняття – 12 год., залік – 2 год. у першому семестрі. Для заочної форми навчання обсяг викладання дисципліни складає 1,5 кредиту, тобто 54 години, з них: лекції – 2 год., лабораторні заняття – 4 год., залік – 2 год., самостійна робота – 46 год. у першому семестрі.
Після  вивчення курсу «Основи товарознавства та технології виробництва» студенти повинні відповідати наступним вимогам.
Кваліфікаційні вимоги до фахівців

	Фахівець повинен знати
	Фахівець повинен вміти

	· предмет та завдання товарознавства на сучасному етапі розвитку економіки;

· споживчі властивості продукції;

· нормативно-технічні документи, які регламентують якість продукції;

· методи контролю якості та фактори, які її створюють;

· джерела сировини, особливості виробництва продовольчих та непродовольчих товарів;

· ознаки фальсифікаційної продукції

· правила відбору проб продовольчих та непродовольчих товарів, їх пакування та документаційне оформлення при відправленні на експертизу


	· визначати пріоритет задач товарознавства з урахуванням стану ринкової економіки;

· визначати комплекс споживчих властивостей продукції;

· користуватись нормативно-технічною документацією, яка регламентує виробництво, реалізацію та якість продукції;

· виявляти джерела створення необрахованих надлишків на шляху життєвого циклу товарів;

· володіти прийомами ідентифікації фальсифікованої продукції;

· володіти прийомами відбору проб та органолептичними методами перевірки якості продукції;

· грамотно та професійно оформляти документацію при розслідуванні злочинних дій у відповідності з чинним законодавством України.


Методами оволодіння курсом самостійної роботи є:

· конспектування лекцій та самостійне опрацювання лекційного матеріалу за власним конспектом лекцій;

· підготовка до лабораторних робіт та написання контрольної роботи за темою;

· написання рефератів;

· підготовка тематичних повідомлень;

· підготовка натуральних зразків;
· складання товарознавчих кросвордів;
· складання товарознавчих диктантів.

Формами контролю знань є:

· оцінка знань з поточної теми курсу на семінарському занятті;

· оцінка творчих робіт, рефератів;

· контроль за тестами та контрольними роботами;

· підсумковий модульний контроль;
· залік.
Самостійна робота виконує такі функції: 

· - сприяє засвоєнню знань, формуванню професійних умінь і навичок, забезпечує формування професійної компетенції майбутнього фахівця;

· - виховує потребу в самоосвіті, максимально розвиває пізнавальні та творчі здібності особистості;

· - спонукає до науково-дослідної роботи.

Самостійна робота курсантів (студентів) включає такі види самостійної діяльності:

· - самостійне виконання завдань на лабораторних і практичних заняттях;

· - опрацювання навчального матеріалу відповідно до графіка самостійної роботи (конспектів, навчальної та наукової літератури);

· -
написання рефератів, доповідей, рецензій, огляду літератури і інших видів письмових робіт;

· -
виконання перекладів з іноземних мов;

· -
виконання навчально-дослідної (на молодших курсах) і науково-дослідної (на старших курсах) роботи;

· -
виконання різних видів самостійної роботи під час навчальних та виробничих практик;

· -
інші види самостійної роботи, спеціальні для конкретної навчальної дисципліни і спеціалізації (конкурси самостійних робіт з дисциплін кафедр). 

Організація самостійної роботи передбачає наступні умови:

· - готовність курсантів (студентів) до самостійної праці;

· - мотивація отримання знань;

· - наявність і доступність усього необхідного навчально-методичного і довідкового матеріалу;

· - система регулярного контролю якості виконаної самостійної роботи;
· консультаційна допомога викладача.

Зміст позааудиторної самостійної роботи визначається відповідно до наступних рекомендованих її видів:

1) для оволодіння знаннями:

- читання тексту (підручника, першоджерела, додаткової літератури); 

- складання плану тексту; 

- графічне зображення структури тексту; 

- конспектування тексту; 

- виписки з тексту; 

- робота із словниками і довідниками, ознайомлення з нормативними документами; 

- навчально-дослідницька робота; 

- використання аудіо- і відеозаписів, комп'ютерної техніки і Інтернету та ін.;

2) для закріплення і систематизації знань: 

- робота з конспектом лекції; 

- робота над навчальним матеріалом (підручника, першоджерела, додаткової літератури, аудіо- і відеозаписів); 

- складання плану і тез відповіді; 

- складання таблиць для систематизації навчального матеріалу; 

- вивчення нормативних матеріалів; 

- відповіді на контрольні питання;

- аналітична обробка тексту (анотування, рецензування, реферування та ін.); 

- підготовка тез повідомлень до виступу на семінарі, конференції; 

- підготовка рефератів, доповідей: складання бібліографії, тематичних кросвордів та ін.;

3) для формування умінь: 

- рішення завдань і вправ за зразком; 

- рішення варіативних завдань і вправ; 

- виконання креслень, схем; 

- виконання розрахунково-графічних робіт; 

- рішення ситуаційних виробничих (професійних) завдань; 

- підготовка до ділових ігор; 

Критеріями оцінки результатів позааудиторной самостійної роботи курсанта (студента) є:

-
рівень засвоєння навчального матеріалу;
-
уміння використати теоретичні знання при виконанні практичних завдань;
-
повнота уявлень, знань і умінь із теми, що вивчається, до якої відноситься ця самостійна робота

-
обґрунтованість і чіткість викладу відповіді на поставлене по позааудиторній самостійній роботі питання;
-
оформлення звітного матеріалу відповідно до загальновстановлених або заданих викладачем вимог, що пред'являються до подібних матеріалів.

Для поетапного контролю знань курсанти (студенти) повинні пред’явити результати самостійно виконаних ними індивідуальних завдань: конспекти, реферати, звіти, рішення конкретних задач тощо.

Підсумки позааудиторної самостійної роботи виставляються окремою графою в журналі навчальної групи.

Заборгованість з виконання індивідуального завдання має бути ліквідована курсантами (студентами) з дозволу викладача, а повторний контроль знань курсантів (студентів) призначається начальником кафедри.
2. Структура залікового кредиту та тематика лекційних, семінарських, практичних і лабораторних занять 
(денна форма навчання)

	Структура вивчення навчальної дисципліни
	Кількість годин денна форма навчання
	Кількість годин заочна форма навчання

	Модуль 1
	21
	22

	
	Змістовий модуль № 1: Теоретичні основи та товарознавство продовольчих товарів
	
	

	
	
	Тема № 1: Споживчі властивості, види і методи контролю якості, стандартизація та сертифікація товарів
	
	

	
	
	
	Лекція 1. Споживчі властивості, види і методи контролю якості, стандартизація та сертифікація товарів
	2
	2

	
	
	
	
	Лабораторна робота № 1 за темою 1. 
	2
	-

	
	
	
	
	Самостійна робота *
	4
	6

	
	
	Тема № 2: Крупа, борошно, хлібобулочні вироби
	
	

	
	
	
	Лекція 1. Крупа, борошно, хлібобулочні вироби
	2
	-

	
	
	
	
	Самостійна робота *
	4
	6

	
	
	Тема № 3: Алкогольні напої
	
	

	
	
	
	Лекція 1. Алкогольні напої
	2
	-

	
	
	
	
	Лабораторна робота № 2  за темою 3
	2
	2

	
	
	
	
	Самостійна робота *
	3
	6

	
	
	Модуль 2
	
	

	
	
	Змістовий модуль № 2: Товарознавство і технологія виробництва непродовольчих товарів
	33
	32

	
	
	Тема № 4: Пластмаси: сировина, технологія виробництва, асортимент, контроль якості, ознаки ідентифікації
	
	

	
	
	
	Лекція 1. Пластмаси: сировина, технологія виробництва, асортимент, контроль якості, ознаки ідентифікації
	2
	-

	
	
	
	
	Лабораторна робота № 3  за темою 4
	2
	- 

	
	
	
	
	Самостійна робота *
	3
	6

	
	
	Тема № 5: Тканини: сировина, технологія виробництва, сортування, методи контролю якості, створення не обрахованих надлишків 
	
	

	
	
	
	Лекція 1. Тканини: сировина, технологія виробництва, сортування, методи контролю якості, створення не обрахованих надлишків 
	2
	-

	
	
	
	
	Лабораторна робота № 4  за темою 5
	2
	- 

	
	
	
	
	Самостійна робота *
	3
	

	
	
	Тема № 6: Хутрові вироби
	
	6

	
	
	
	Лекція 1. Хутрові вироби
	2
	-

	
	
	
	
	Самостійна робота *
	3
	4

	
	
	Тема № 7: Натуральні шкіри
	
	

	
	
	
	Лекція 1. Натуральні шкіри
	2
	-

	
	
	
	
	Лабораторна робота № 5  за темою 7
	2
	2 

	
	
	
	
	Самостійна робота *
	3
	6

	
	
	Тема № 8: Ювелірні вироби
	
	

	
	
	
	Лекція 1. Ювелірні вироби
	2
	2

	
	
	
	
	Лабораторна робота № 6  за темою 8
	2
	- 

	
	
	
	
	Самостійна робота *
	3
	6

	Всього за заліковим кредитом:
	54
	54


	3. Методичні вказівки до самостійної роботи

Модуль № 1

Змістовий модуль № 1: Теоретичні основи та товарознавство продовольчих товарів

Тема № 1. Теоретичні основи товарознавства
Навчальна мета заняття: засвоїти основні теоретичні положення товарознавства; класифікаційну структуру споживчих властивостей; категорії, види, структуру та зміст стандартів; методи та види контролю якості.

Час проведення:
Денна форма навчання – 2 год.;

Заочна форма навчання - 

Час, що відводиться на самостійну роботу:
Денна форма навчання – 4 год.;

Заочна форма навчання – 6 год.

Навчальні питання:

1. Що є предметом вивчення товарознавства?

2. Назвіть основоположника наукового товарознавства.

3. Що таке споживчі властивості?

4. Як поділяються потреби людини?
5. Дайте визначення простим споживчим властивостям.

6. Дайте визначення складним споживчим властивостям.

7. Назвіть складні функціональні властивості.

8. Дайте визначення ергономічних властивостей?

9. Якими властивостями характеризується надійність?

10. Якими методами перевіряється якість продукції?

11. Назвіть основні властивості продовольчих товарів.

12. Як поділяються види контролю – за об’ємом контрольованої продукції?

13. Як поділяються види контролю – за режимом контролю?

14. Як поділяються види контролю – за кількістю ступеня перевірки?

15. Дайте визначення поняття стандарт?

16. Вкажіть категорії стандартів.

17. Що таке шифр стандарту?

18. Перерахуйте види стандартів.

Методичні вказівки до самостійного опрацювання теми:
- скласти схему класифікації споживчих властивостей;

 - на конкретному прикладі роз’яснити шифр стандарту;

 - скласти конспект «Сертифікація товарів», підготувати реферат;

           - зробити малюнок знаків сертифікатів;
 - скласти кросворд «Споживчі властивості»;
 - підготувати реферати:
1. Класифікація споживчих властивостей. Характеристика безпеки товарів.

2. Характеристика простих та складних функціональних властивостей товарів.

3. Характеристика ергономічних та гігієнічних споживчих властивостей та надійності товарів.

4. Характеристика естетичних властивостей та надійності товарів.

5. Особливості споживчих властивостей продовольчих товарів та правила реалізації.

6. Методи контролю якості товарів та їх використання в практиці роботи підрозділів правоохоронної системи МВС.

7. Види контролю якості продукції. їх використання працівниками правоохоронних органів.

8. Фактори, які формують якість продукції, їх характеристика та використання у створенні кримінальних ситуацій.

9. Фактори, які зберігають якість продукції, їх використання для створення не обрахованих надлишків.

Основна література: 1, 1, 11, 2, 13, 33.

Додаткова література: 8, 9, 10, 14, 29
Тема № 2. Крупа, борошно, хлібобулочні вироби.
Навчальна мета заняття: вивчити класифікацію круп та їх показники якості; сировину, технологію виробництва, асортимент, показники якості борошна та хлібобулочних виробів.

Час проведення:

Денна форма навчання – 2 год.;

Заочна форма навчання - 

Час, що відводиться на самостійну роботу:

Денна форма навчання – 4 год.;

Заочна форма навчання – 6 год.

Навчальні питання:

1. Як розподіляється зерно за призначенням?

2. Як розподіляється зерно за хімічним складом?

3. Назвіть види продовольчого зерна.

4. Назвіть види фуражного зерна.

5. Назвіть види технічного зерна.

6. Вкажіть розмір середньої проби зерна на дослідження.
7. Які обов’язкові показники якості визначаються при дослідженні?

8. Назвіть цільові показники якості зерна.

9. Що таке натура зерна.

10. Назвіть злакові культури.

11. Назвіть круп’яні культури.

12. Назвіть бобові культури.

13. Вкажіть показники якості, які визначають ґатунок круп.

14. Перерахуйте ознаки класифікації борошна.

15. Вкажіть види спеціального борошна.

16. За яким показником борошно поділяється на ґатунки?

17. Як поділяється хліб за рецептурним складом?

18. Як поділяється хліб за засобом виробництва?

19. Перерахуйте ознаки показників якості хліба.

Методичні вказівки до самостійного опрацювання теми:

          - скласти конспект «Класифікація круп», «Асортимент хлібобулочних виробів»;

 - підготувати натуральні зразки круп масою 200 г.
 - підготувати реферати:

1. Мука:
особливості технології, класифікація асортименту, показники якості, умови зберігання. Випадки створення не обрахованих надлишків.

2. Крупа:
особливості технології виробництва, класифікація асортименту, показники якості, умови зберігання, які впливають на створення не обрахованих надлишків.

3. Хлібобулочні
вироби: сировина, особливості технології виробництва, класифікація асортименту, показники якості. Типові випадки створення не обрахованих надлишків.

Основна література: 2,9, 11,19, 22, 32, 33.

Додаткова література: 20, 22, 24, 31, 32.

Тема № 3. Алкогольні напої.

Навчальна мета заняття: освоїти особливості технології виробництва алкогольних напоїв; методику та особливості дослідження алкогольних напоїв.

Час проведення:

Денна форма навчання – 4 год.;

Заочна форма навчання – 2 год.;

Час, що відводиться на самостійну роботу:

Денна форма навчання – 3 год.;

Заочна форма навчання – 6 год.

Навчальні питання:

1. Як розподіляється сировина для виробництва спирту.

2. Що відноситься до цукровмістної сировини?

3. Що відноситься до крохмалювмістної сировини?

4. Що відносять до додаткової сировини?

5. Як поділяється спирт за призначенням?

6. Вкажіть ґатунки спирту харчового та його міцність.

7. Що є недопустимим у спирті?

8. З чого і як отримують горілку?

9. Вкажіть міцність і види горілки звичайної.

10. Вкажіть міцність і види горілки особливої.

11. Які показники якості визначаються органолептичним методом?
12. Які показники якості визначаються вимірювальним методом?

13. Що таке морс?

14. Що таке настої?

15. Що є характерним для лікерів, строк їх витримки, як вони підрозділяються?

16. Як підрозділяються настої?

17. Як підрозділяються шампанське за вмістом цукру?

18. Сировина для отримання коньяку.

19. Як підрозділяються коньяки за марками?

20. Назвіть ординарні коньяки.

- марочні;

 - колекційні.

Методичні вказівки до самостійного опрацювання теми:
1.  - Скласти конспект за темами 
- «Пиво»;
 - Методи відбору проб горілки на дослідження;

Для лабораторної роботи придбати пляшку горілки ємністю 0,5 дм.

2. Підготувати реферати:

 - Пиво: сировина, виробництво, асортимент. Показники якості. Ознаки фальсифікованої продукції.
 - Горілка: сировина, виробництво, асортимент. Показники якості. Ознаки фальсифікованої продукції.

 - Коньяк: сировина, виробництво, асортимент. Показники якості. Ознаки фальсифікованої продукції.

 - Виноградні вина: сировина, виробництво, асортимент. Показники якості. Ознаки фальсифікованої продукції.

 - Столові вина: сировина, виробництво, асортимент. Показники якості. Ознаки фальсифікованої продукції.

Література: 2,16, 22.
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Модуль № 2

Змістовий модуль № 2: Товарознавство та технологія виробництва непродовольчих товарів

Тема № 4. Пластмаси: сировина, види методи дослідження, ознаки ідентифікації.
Навчальна мета заняття: засвоїти види сировини, ознаки класифікації, види та ідентифікаційні ознаки пластмас.

Час проведення:

Денна форма навчання

Лекції – 2 год.;

Лабораторні роботи – 2 год.
Заочна форма навчання - 

Час, що відводиться на самостійну роботу:

Денна форма навчання – 3 год.;

Заочна форма навчання – 6 год.

Навчальні питання:

1. Без якої речовини неможна отримати пластмасу?

2. З якою метою у склад пластмас вводять наповнювачі?

3. З якою метою у склад пластмас вводять барвники?

4. З якою метою у склад пластмас вводять стабілізатори?

5. Як поділяють пластмаси у відношенні до нагріву?

6. Як розпізнати фенопласти за органолептичними показниками?

7. Як розпізнати амінопласти за органолептичними показниками?

8. Як розпізнати етіленопласти за органолептичними показниками?

9. Вкажіть термореактивні пластмаси.

10. Яка вогнева проба полістиролу.

11. Яка вогнева проба поліетилену.

12. Яка вогнева проба поліметилметакрилату.

13. Яка вогнева проба полівінілхлориду.

Методичні вказівки до самостійного опрацювання теми:
Скласти:

· порівняльну характеристику фено- та амінопластів;
· схему класифікації пластмас;
Підготувати:

· кросворд «Пластмаси», наочні зразки пластмас;
реферати: «Методи дослідження пластмас», «Ідентифікаційні ознаки пластмас при розкритті економічних та екологічних злочинів».
Література: 2, 5, 6, 14, 35, 38, т.1.

Додаткова: 28, 21, 37.

Тема № 5. Тканини: сировина, технологія виробництва, принципи сортування, методи дослідження.
Навчальна мета заняття: засвоїти види сировини, їх органолептичні показники, хімічний склад, мікроскопіювання та вогневу пробу. Методи створення необрахованих надлишків, принципи сортування, методи дослідження.

Час проведення:

Денна форма навчання

Лекції – 2 год.;

Лабораторні роботи – 2 год.

Самостійна робота – 3 год.

Заочна форма навчання - 

Час, що відводиться на самостійну роботу – 6  год.

Навчальні питання:

1. Вкажіть види текстильних волокон рослинного походження.

2. Вкажіть види текстильних волокон тваринного походження.

3. Вкажіть види хімічних волокон штучних та синтетичних.

4. Вкажіть хімічний склад бавовни.

5. Вкажіть хімічний склад льону.

6. Вкажіть хімічний склад вовни.

7. Вкажіть хімічний склад шовку натурального.

8. Як відрізнити бавовну від льону вогневою пробою?

9. За якою ознакою відрізняють шовк натуральний?

10. Яка вогнева проба ацетатного шовку?

11. Яка вогнева проба капрону?

12. Назвіть найпружніше природне волокно.

13. Назвіть найміцніше текстильне волокно.
Методичні вказівки до самостійного опрацювання теми:
Скласти:

 - схему класифікації текстильних волокон;

 - кросворд «Текстильні волокна;

Підготувати реферати: «Класифікація текстильних волокон, їх характеристика», «Методи дослідження волокнистого складу тканин, які використовуються при розкритті економічних злочинів», «Споживчі властивості тканин як показники якості», «Принципи сортування тканин, маркування, збереження».
Література: 2,5, 6, 14, 35, 38, т.1.

Додаткова література: 21, 8, 37.

Тема № 6. Натуральні шкіри: сировина, топографія, технологія виробництва, асортимент,показники якості, методи дослідження.
Навчальна мета заняття: засвоїти види сировини, топографію і склад шкури, технологію виробництва, показники якості. Знати методи дослідження шкір при розслідуванні економічних злочинів.
Час проведення:

Денна форма навчання

Лекції – 2 год.;

Лабораторні роботи – 2 год.

Самостійна робота – 3 год.

Заочна форма навчання 

Лабораторні роботи – 2 год.

Самостійна робота – 6 год.

Навчальні питання:

1. Яка галузь сільського господарства дає сировину шкіряної промисловості?

2. Який шар шкури переробляється в шкіру?

3. Назвіть два шари дерми.

4. Який колір зрізу хромових шкір?

5. Який колір зрізу шкір комбінованого дублення?

6. Яким дубленням виробляють замш?

7. Яким дубленням виробляють лайку?

8. Вкажіть дві ознаки ідентифікації натуральних шкір.

9. За якою ознакою ідентифікують види шкір?

10. Як відрізнити шкіру ВРХ?

11. Яка мерія у шеврету?
12. Яка мерія у шевро?

13. Яка мерія у свинячого хрому?

14. Як відрізнити велюр від нубуку?
Методичні вказівки до самостійного опрацювання теми.
1. Підготувати схему «Виробництво натуральних шкір».
2. Скласти конспект «Класифікація шкір».

3. Підготувати кросворд «Натуральні шкіри».

4. Підготувати реферати: «Особливості технології виробництва натуральних шкір», Дефекти шкір та їх вплив на ґатунок шкіри», «Ознаки ідентифікації натуральних шкір», «Методи дослідження шкіряного взуття».
Література

Основна: 2, 3, 7, 38, т.2.

Додаткова: 1, 11, 15, 16, 21.

Тема № 7. Хутрові вироби.
Навчальна мета заняття: засвоїти поняття пушини, хутра, шкур морського звіра. Знати топографію, товарні властивості, фактори мінливості, принципи сортування сировини, напівфабрикатів, готових виробів. Вміти визначати ґатунок пушно-хутрового напівфабриката.
Час проведення:

Денна форма навчання

Лекції – 2 год.;

Самостійна робота – 3 год.

Заочна форма навчання 

Самостійна робота – 4 год.

Навчальні питання:

1. Дайте визначення пушини, хутра.
2. Дайте поняття сировини, напівфабрикату, готового виробу.

3. Як поділяються шкурки за часом видобутку?

4. Назвіть прийоми зняття шкурок.

5. Перерахуйте топографічні ділянки шкурок.
6. Перерахуйте товарні властивості волосяного покрову.

7. Перерахуйте товарні властивості шкіряної тканини.

8. Перерахуйте товарні властивості шкурки в цілому.

9. На які показники впливає географічна мінливість?
10. На які показники впливає полова мінливість?

11. На які показники впливає сезонна мінливість

10. Що положено в основу сортування пушно-хутрового напівфабрикату?
11. Як визначити розміри шкурки?

12. Як поділяються шкурки за наявністю дефектів (пороків)?

13. Як впливають групи дефектності на ціну?

14. Особливості сортування напівфабрикатів і готових виробів.

Методичні вказівки до самостійного опрацювання теми.

1. Скласти схему класифікації пушно-хутрової сировини.

2. Підготувати малюнок «Топографічні ділянки».

3. Підготувати кросворд: «Товарні властивості та фактори мінливості».

4. Законспектувати «Класифікація і асортимент готових виробів».

5. підготувати реферати: «Товарні властивості пушно-хутрових напівфабрикатів», «Фактори мінливості та їх вплив на сортування», «Методика визначення ґатунку напівфабрикатів та особливості сортування готових виробів».

6. Відсортувати шкурки і здійснити оцінку в відсотках до вартості 1-го  ґатунку. Шкурка соболя знята трубкою зі збереженням хутра голови (з носиком та вухами), лап з коготками і хвоста, збережені стандартні розрізи, оправлена на провилках стандартного розміру хутром зовні присно-сухого засобу консервування. Мездра погано обезжирена. Стан волосяного покрову: волосяний покров густий, пишний, шовковистий, хвіст пишний. Шкіряна тканина щільна, середньої товщини; правка округла з відкритим огузком. Забарвлення волосяного покрова: темне з чорною остью, пух темно-сірий з блакитним відтінком, кінці пуху коричневі. На шкірці дефекти: розрив 1,5 см., смоляний закат – 0,7 см. 
Стан волосяного покрову: шкурка повноволоса з розвівшоюся блискучою остью та пухом, хвіст добре опушений. Шкіряна тканина світла з синєвою на лапках.
2. Шкурка видри знята трубкою, оправлена волоссям назовні по стандартній формі з добре розправленими лапками і хвостом. Прісно-сухого засобу консервування. Забарвлення волосяного покрову: темно-коричневе, пух темно-голубий. Розмір шкурки 27 см. Стан волосяного покрову: повно волоса, з розвитою частою остью і густим пухом.
Пороки:

Розрив довжиною 10,2% довжини шкурки.

Література: 2, 6, 8, 13, 15, 16, 17.
Тема 8. Експертиза ювелірних вироби.
Навчальна мета заняття: знати характеристику коштовних металів, систему проб, проби коштовних металів; методи опробування коштовних металів; класифікацію ювелірного каміння, методи їх ідентифікації; клеймування ювелірних виробів.
Час проведення:

Денна форма навчання

Лекції – 2 год.;

Самостійна робота – 3 год.

Заочна форма навчання 
Лекції – 2 год.;

Самостійна робота – 6 год.

Навчальні питання:

1. Які метали відносяться до дорогоцінних?
2. Вкажіть твердість, ідеальну вагу та температуру плавлення: золота, злата, срібла, паладію.
3. Які метали відносять до металів платинової групи?

4. Які системи проб використовуються у світі?

5. Що таке метрична проба?
6. Вкажіть метричні проби: платини, злата, срібла, паладію, сухозлітного злата та срібла.

7. Назвіть безкольорові та кольорові дорогоцінні камені.

8. Чім відрізняється дорогоцінні і напівдорогоцінні камені від вироблених каменів?

9. Назвіть дорогоцінні камені органогеного походження.

10. В яких одиницях вимірюють масу ювелірних каменів?

11. В скільки етапів здійснюється клеймування ювелірних виробів?

12. Як називається клеймо 1-го етапу, хто його ставить?

13. Хто проводить клеймування на 2-му етапі?

14.  Назвіть форму державного клейма для виробів із платини?

15. Назвіть форму державного клейма для виробів із срібла?

16. Назвіть форму державного клейма для виробів із паладію?

17. Назвіть форму державного клейма для виробів із сухозлітного злата та срібла?

18. Назвіть форму державного клейма на виробах, які не підтвердили пробу?

19. Вкажіть основні правила продажу ювелірних виробів. 
Методичні вказівки до самостійного опрацювання теми.
1.  Підготувати схему «Проби коштовних металів».
2. Скласти малюнки державних клейм на вироби з коштовних металів; державних додаткових клейм;
3. Підготувати реферати «Коштовні метали і методи їх ідентифікації та опробування», «Огранка та закріплення ювелірних каменів», «Клеймування, маркування, пакування, збереження та правила реалізації»;
4. Підготувати кросворд «Коштовні метали та ювелірні камені».

Література

Основна: 1, 2, 16, 21, 27, 33, 34, 38, т.2.
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