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              1.7.4. 1. .

, 

:    V.S, V.S.O.P, , .
:   ;   - , , , 

 - «Tullamore Dew»;  - «Single Malt»,
«Blend», «Teacher's»,«Ballantaine's», «Lohn»;

 - «Bourbon», «Tennessee»;
 - «Canadian Club»

«Bacardi» ( , , , , )

«Courvoisier» ( ), «Apple Brandy»;
«Calvados» ( )

 «Old Tom», «Beefeater»
», « », « », « »,

», « »
 - , ;      - ;

 – 
:

, 
, , , ,
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- .

    

1.    .
3.  , .
4.  .
5.  . .
6.  .
7.    .
8.      .
9.  , .
10.  .

* **

 (gal) 3,785 128,0 133,0
1/4  (1/4 gal) 0,946 32,0 33,0

1/5  (1/5 gal) 0,760 25,6 26,66
 (pt) 0,473 16,0 16,66

0,118 4,0 4,40
0,044 1,5 1,66
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.  / . . . . – .: . . . –

.   – , 2005. – 632 .
                                           :

1. :  // .  – 2008.  5. – .40 – 41
2.  « »  8, 2012.- . 14 – 17.
3. .  // ,

. – 2009.  3-4. . 38 – 39.
4. .
5. 1000 . 

 / . , . . -  : : , 2010. –
159 .

6. / . . . — .:
 « », 2003 – 297 .
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6. .
7. .
8. .

  
  :
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.  / . , , . – 2–

., -  .:  « », 2004. – 352 .
2. . : . . — .: , 2004.- 328 .
3. . ., . ., . . : . — .:

 « », 2004. -  325 .
4. . . . — .:

 « », 2008. - 189 .
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1. ., ., . 

. – .: .  2- .
2009. – 265 .

2.   .  // 
,  7, 2003. - . 17-19;

3.  - .: ,
2004.-461 .

4.   http: //interiya.ru/vidy-barnyx-stoek-3.htm
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.
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) .
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2. . . . — .:
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           1. 12.7.  .
           1. 12.8.  , .



 1. 12.1.  

                        .
  

, 

,   , 

, , 

.

, , .    « » 

» .

 - , , 

, .

  , 

, . , , 

, 

. . 

.

, , : 

, 

. .

, 

:  .

  , , " " 

, 

.

, , 

, 

, , 

.



1.12.2. .  .
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.
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:

- lsase ( ), uj la s ( ), dean ( ), 

), bl s ( ), Lura t 5  ( ), nguedoc-Roussillon

), Val de Loire ( ), ROVENCE ET CORSE (

), Vallee du Rhone ( ), Sud - Ouest ( ). ,

, , 

. 

, ;

- bruzzo ( ), ul  ( ),  ( ), milia R magna

), Friuli Venezia ( ), Lazio ( ), Liguria

), Lombardia ( ), dmont ( ), Sicilia ( ), 

), Umbria ( ), Veneto ( );

 - ndalu  ( ), n( ), stilla-L n ( ),

stilla–La ncha ( ), lun  ( ), Galicia ( ),

Nav  ( ), R  ( );

– California ( ), New York ( ), Oregon ( ),

Wachington ( );

 - Valle de Aconcagua ( ), Casablanca ( ), Valle de

aipo ( ), Valle de maule ( );

      , 

. , , ,   

(Cote de Nuits),  (Cote de Beaune),  (Chaionnais), 

(Maconnais),  (Beaujolais), a   -  (Rhone

septentional)   (Rhone meridional) .



.

,  , .

.

, , . 

, , , :

, . 

, .

, 

.

.
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, : 1  (ml)  0,001 , 1 

l)-0,01 ;  -   ;  "

", .

, :

1.  (" "),   

;

2.  (  «vintage», «millesime»,  « »)  «N. V.»,

 « , »;

3.  ( , ) , ;

4. , , 

, : Sur lie ( ),  de  (

), Vin ntur (  ( )), V  verde (

)), Gran reserva (4  ( )), renauslese

 ( )), szu Eszencia (  " ;

));

5. : b ut - , S  - ;  d -s  -

, Doux -   . 



 ( ) ,  .

,    (premier
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).   ,  ( ) 
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.
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).  « »
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, 

(« »),  (" "). 
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 ( ),   
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.
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-  - gn ntr t,  Graves (

Fieuzali, u Smith ut-Lafitte);

-    -   Savennieres u ;

-  - , Meursault  
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 -  - n- harlemagne, nt het    hablis “Les Clos”;



-   Gewurztraminer uscat d' ls , , 

, - Grand .

, 

, , , 

, ,   . 

.

 Gewurztraminer Vendarnger Tardives 

Sauternes ( u d'Yquem, u Lafaur -Peyragu , u F lh t ).

.  

, . 

 Carton-Chariemagnre 1990 , rd ntrachet 1989), 

 (Laville Haut-Brion 1993, Dom De Chevalier 1990),  (Dom Ruinart

1990, ittonger mtes de mpagne 1989).

:  V vr , Savennieres, 

ur .

:

, ,  , ,

, ,

, -

 (  14° ). 
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, . 

 - , :

s du Rh , s du , .
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,  (  12,5% ), ,

, , .  -

 17° .

Gr nd ru,  rs 



.  G nd s unuf-du- ,

 S int- stephe ; 

, rmitage,  R  - 

 G s, 

mm d, V ln , S nt , un . 

: s du Rh , rn s, L , nj u, n, , .

. , , 

: ndol, oz s- mit , s, st s di  Nimes.

, : rs, unuf-du- . l,

nt- li n).    ( l, S nt- li n).    

 ( s de Nuits rs nn ).

, " rr  d' gn u",  ru  

: uillac, S nt- stephe, S nt- Julien, G s, l.

.

. , 

, 

 ( ), : l, , uillac,

nt- milion, s de Nuits, G vr mberlin, los d s V ug t,

Roman -Saint-V nt, L .
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: 

, , .

, , , 
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 " "   , 

  l, rt n  V ln .

. . 
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 - , ,   
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, , , , ,

; , , - . 
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.
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.
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, .
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. .
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".
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 - .
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 20 . 

 " ".

 1:10, . 

 16-18° . 

 " " - .

:  ( , , , , ,

)  5-12° ;  "Salute"  " Salute ",  -

", " " - 10-12° .
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;
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, .
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10.   .
11.   .
12.   .
13.   .
14.   .

               :
1.  . . 

 / . . - .: . , 2010, - 165 .
2.   :

.   / . . . . – .: . . . –
.   – , 2005. – 632 .

3.  ., . « . », .: 2009. - 398 .
4.  X. . « ». - : ,

2002.-128 .
:

1.  « »  1( ,)2012, . 32–34.; 2, 2012, . 12-14.
2. . . . — : , 2001. – 226 .
3. . .  « ». : « »,

2006 – 320 .
4. .
5. . 

. : . – :  –
207. – 301 .

 2.
. 

. .
.

 2.1. 

                                      

2.1.1.  .
2.1.2.  .
2.1.3.    , , , 
             .
 2.1.1. 

   « » , , 

2/3       .                –



, , , . ,

, ,       .

, , , , , , , ,

,  –   

. , 

.

  , ,

, , . 

,  1,5 .% ,

. .

Al-kuhl)  « ». 

 - . 

 40  55% .

, 

       . 

    . 

,    

.

,  , .

 (10 – 20 ) ,

. 

. 

,     .

  , 

 ( ).

. , , 

, 

. , 



 – . 

, , .

2.1.2. .

           , ,

, , , .

         ,  1,5 . %

,   . 

   ( . Al-kuhl),  «

». :  

.

 - . 

,  16% , , 

.

    , .  

, ,  12-14 °

, 

 ,  VIII   . 

,   

   (384-320 . .)

          - 

  .

:  +78,3 ° ;  +

100 ° . 

, . , . 

, .

     2.1.3. , ,

                , 

        (

), , , .

          

, , , , .),  ( , , 



.),  ( , , ). 

 (9-14%),  (16-25%) 

 (  35%).  

:

-  , 

    ;

-      ,  

;

-    .

     ,   ,

, 

.

        . 

,  0,2-10 /1.00 . 

 1  9 

. 

, 

, .

           10-20 

.

, 

 ( ) .

12  1 . 

 ),   - ,  ,  ,   .

            

.  , , 

  , 

  . ,

 - . 

 ,   , 



. :

, , , , , . .

 1   .
2.  

 3.    .
          4.  , , , .

 5.    .
 6.  .
 7.  .
 8.  .

                                                  :
1. . : . .  – .: 

;   « », 2007. – 280 .
2. :   . . ; .

.  / . , , . – 2 – 
.,  -   .:  « », 2004. – 352 .

3. :
.  / . . . . – .: . . . –

.  – , 2005. – 632 .
:

1. :  // .  – 2008.  5. – .43 – 46.
2. . . . — : , 2001.- 226 .
3.    /

.. . – .: , 2007. – 312 .
4. .
5. . , 

. – : « », 2002. – 228 .
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2.2.1.  
.

2.2.2.  . . 
, . .

.



2.2.3.  . 
.   .

2.2.4.  . . 
. .

2.2.5.  . , 
.

2.2.6.   . , . .
.

2.2.7.  . 
. .

2.2.8.  . , , .
2.2.9.  . . 

.
2.2.10. . . 

.

2.2.1.
.

, ,

, , . 

,  1,5 .% ,

. .

Al-kuhl)  « ». 

 - . 

 40  55% .

  , 

       . 

    . 

,    

.

  

,  , .

 (10 – 20 ,

. 



. 

,     .

  , 

 ( ).

. , , 

, 

. , 

 – . 

, , .

2.2.2. .  
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- , . 

. .

.

, .

. .

.

           - ,

. 

, ,

, 

. 

.

           ,  - ,

, , . 

^ « », ,

. 

. , 



, ,  ( ), 

.

           1641 

.  .

, , . 

, brandewein

( ).  – .

     XVII  .

 ,   

.

                

 ,   .        : «

de Champagne»,  « tite Champagne», « deries», « Fins Bois», « s dinaires».

  , 

    . 

, 

;  - , , 

,  

.

          . 

: 

,  ,  (  ) 

, , , ,

, , , , 

.  -  - 

, . 

 8 % .

 40% . . .

    ( ..2.2.2.1)   

   ( .. 2.2.2.2).



 2.2.2.1.  ( )

 ( )

V.S. 2,5

V. O. P. , 3,5

V. S. O. ,  3,5  4,5

V. S.. E. P. , ,  4,5

V. S. O. P. ,  5,0

V. V. S/ O. P. - , ,  5,5

X.O/ ,  6,5 20

 2.2.2.2.  ( )

,% ,% )

:

3*
4*
5*

40 - 42 0,7 – 1,5

 3
 4

5
 5

42 - 57 0,7 – 2,5  10

40 42 0,7 – 2,5  6

40 - 45 0,7 – 2,5  8

42 -57 0,7 – 2,5  10

40 - 43 0,7  10

              . , .

 125 3.

, 

, , 

. , 

 « »,  100—125 3.   25  3

. , , 



. , 

, , .

           , , 

, 

. . 

. , , 

. 

,  « » ,

.  , 

. . ,

 15-20 3 .  -20-25 . 

 10 .

, 

, ,  ( ) ,

 «   , .

           . ,  — .

.

, , 

.

, , 

, , , . ,

, ,  — 

, ,

, , — . 

. , 3-

,  5 .

. , ,

, , , , 

. , .

, , .
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  , .  - .

, . 

, , . 

  , 

".  . 

1909 , . 

 (  75%   ) 

 20% ).    .

,  - , 

. , 

, . 

. 

. .

           , 

,   . 

 " " ,

 - 

.  

 31 , . , 

,  31 . 

. 

.

    . , 

. , , .

, , 

, ). 

. .



, 

. 

.

       , 

. .

, , 

 15-30 ; , 

.

        , 

  , , ,

", , 

. , 

, . ,

, 

. , . 

           . 

. 

: " , , 

, , ; 

,  - ,

;  - 

 ".

           .

,  – . . 

,  – .  

; 

, ; 

.

, ,

. , 



, .

     . «3 » . . –  – 7 ;

V.S. O. P. –  5 – 15 ; Extra  Napoleon, X. O. –  10 – 40

.

: Janneau, Chateau de Laubade, Chabot.

            2.2.4.         

         — , 

 ( ) , , 

.  36-40% ,  60% .

 " " , 

 ( ) 

. , ,

. 

:

        ( -VIN) 

. . 

, ,    - .

          ( u- ) 

, , .

, 

.

          ( ) 

 ( ). , ,

, , , . ,

 36  60 . 

. , 

, , .

. 

.

        , 

.   tumbler . 



, ,

, , .

2.2.5. . ,
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.  XI 

. . 

, 

. 

.

, . , , 

, 

. ,

.  ( ) 

. , . 

. 

, , 

, .  XII  XIII , 

, , .

, , , . 

, , , .

 - «

» ( ), « », « » ( , 

 35- !), « » ( ,

 « »), « ». « » (« ». ,

 - , ).

 « », , , 

 (« »), 

«okovita- », .

,  XII , ,

 ( , , 



). , 

,  - 

 (  « »).   1273 . 

 « ». , 

400 

 (« » - , « » - ) - , 

, .

, 

XVII  ( ).  1667 . 

 « ». 

, . 

». , 

. , ,

 - .

 « ». , , .

. g rzalka.

"  " ". , , 

.  — , .

» — 

. , 

 ( )

,  % 2 5  — .

, 

,  «

»...  -

.  1653 .  «

», , .  , 

, , 

.  - , , .



-  953 ;

- : 100  235 .;

- ;

- ;

- 50 ;

- .  50 ;

-  - 1 .

.  3297:95. .

-  37.5 

56.0% . 

.

 40% ( ).

, . .

,  , 

. , . . , . 1.

. 

, , 

. 

. . 

. 

. .

, .

  .     , ,

, .  , ,

, . .

,

  . 

 – . , 



. 

  , . 

.  90- 100% .

. .

. , , 

. .  – 

. ,

, .

;  ; 

; . 

.  1973 

 25 . 

 150  100%- .

 160 .

.

. : 

 « » . :

», 2 », « », « »,

», « », « », « »,

», « », « », « », « ».

   . .   

, , , 

, , , , 

. ,   

 ( , , , .)

  , , 

. ,

, . 

,  « ». « »,



» , 

. 

.  - 

, 

 - , . ,

 12 ,  - 6 .

,  10 , , 

,   .

2.2.6. . , . 
. .

           ( . rum, . R n, . Rhum) – , 

 - , .

, , 

, .

     . ,

, .

 (anejo) .

. 

. , 

 XIX

.

 ( . rum) . 

rumbullion ,  «

».  - ,

 - «rummers», 

 «roemer» ( ).  - 

 «saccharum» ( )  « ome» ( ).

 1657, 



, « , 

, , ,  .  .» 

. 

 « n».  « n jo» , 

. «Rhum» - ,  « hum v » -

, .

  .

. , 

, . 

 - « ». , 

, .

 XVII 

. ,

, , .

, 

. 

. 

 1664 

.  ( ) 

 1667 

. 

 XVIII  .  

.

,  

. 

. 

,  « »

(1881) . 



 1655, 

. 

, 

, . 

, .

. 

 1  1970.

, 

. , 

:

, . 

.   . 

, .

         ,  - 

. : ,

    , .

, , . 

, . 

,  ;  

              .  

,            .

        - , ,

, , . 

,  40%.

. .

 12 .    .

 2 – 6 . 

  , , .  .

.



   . ,   4-7

, ,  ( ), 

. ,  , 

, :

, ,

,  ,  ,  ,  .

, 

. 

, , , . 

, 

, . 

.

  , . 

,  « », « », « »,

». , ,

. 

.  « »  

, , . 

 – , , , .

    ,     

.  2/3; 

, .

, 

, , .

    - ,  ,  

.   

, , . 

.



2.2.7.  . 

. .

 - 

.  "genievre",

. . 

 XVII . 

.

. , , 

. . 

, .

. , ,

, , 

. ., 

.  « » 

.

, ,

. 

.

, 

, .

 1740 , 

.

, 

, , . 

.

 XIX 

. ,

. , 

, . 

. , ,



. , 

. 

. , , ,

 35%, 

10%. .  1960-

, , 

 37,5%

 ( ) .

. 

. .

 –   .  Wissels 

 - . 

,  150 . , 

.  , 

 2-3 . . 

.

         . : 

 72% : .   

, .   , 

 26% .  ,

. . 

. .

          . 

, , .

 16 . 

, . 

. . 

, - 

, 

,  -  . 



  . 

.

        .

:

1. don dry gin. , 

.

2. Plymouth gin.   distilled gin.

3. Yellow gin. . 

. 

.

. 

. .

, 

. .:

           ( ). ,

, 

, , , , .

 40  47%  .

           , 

, 

 50 0 55 %. 

.

, 

, , 

, .

         

 - , . 

,  ,  .  

, , , . , 

, ^( , , , , ), 



.   . 

.

       . . 

. 

.

  . , . 

, , , ,

.  - « »

 « ».  1  5, 

,   .  -

».

1/3 , , 

.

, : «

», « », « », « » ,« »,

», « », « », « .

.

        , .

,  « feater», « G n s dry gin», « mouth G », «

hire » .

        .  « sf d»,

k J k», «G'V   Floraison», « tadelle».

        «S gram's  D y» -

.

      « k D », 

.   . «Genever

V.O.»,  «Claeryn», «Damrak msterdam».

.

.

, 

.



. , 

,   

. , .«

, , , 

, , 

,   .

.  * 

. 

, 

. 

, 

. , ,

 8 .

, 

. 

,   , 

, , ,   . 

, 

, .

2.2.8. . , , 
.

 ( . ) -  ( ), 

, ,  65

. 

, .

,  «

» , ,

, , . 

 51% , ;  -



,  ( , ).

 " " , 

 "100% "  "100% blue agava". 

,   , . . Mixto. , 

,  « ».

. 

.  - 

, , 

. 

.

.  XVI 

,  1656. 

,  (

),  1521 . 

, 

 « » 

. 

, 

 (  "  ").

, ,

, 

. .

,  1873

. 

 « »,  1893 , 

,  « ».  1910

, ,  « ». 

.

GVE   TEGULIANA : 

.  20 , 



.  « » 

:  8-10 . 

   -  - , 

, .

    - 

. , 

 - " ".     

.  " " , 

,  35  135 . 

 -  ( - ). 

 5  13 . 

, 

 60-85 ° . , 

 -  (  - ).

, 

. 

 7-12 .

 7-12%, 

 55%. 

40%. .  - 

  . 

. 

: , . 

, . 

, 

.

 5% , 

 —  90%. 

, , ,

 38-43 .                :

- lata  blanka (« » - );



- gold (« » - « » );

- do (« » - );

- afiejo (« »  « » -  1 );

-  afiejo (« » - , 

.  2005 ).

      ,       :

 - guila 100% ,  « ». , 

. . 

: « »  «100%  d ».

 -   mixta  ( ),   « ».  

.  51% , 

.  -

. 

. , 

. 

guila. , 

, , 

; , , 

.

           , 

 « ». , ,

 gus  (« »),  1940- .

vis, .

. , : 

. 

 "  -  - ", 

. 

 " ",  " ", 

.  ( , 

), .



,  "  -  - ", 

 - . 

, 

 - . 

 (  50 ). . 

,

. , ,

. .

         -  " ", 

. . , 

 " " , 

.  " "

,  1/2 

. " " 

.  -

. , 

, .

          - " ". 

. , 

. " " , 

, .

        - 

, , .

        : 

    ,        ,  .

         

,  (

 - ), - , .

:  –  Jose Cuervo,    -    Sauza,    -  Olmega,

  - Camino Real,      - Herradura



2.2.9. . 

. .  .

      ( .  - ) - ,    70%

 75  85  86%) .  - 

, .  -

, . 

: , , , , , , ,     

. , 

, , , , , . 

. , 

. 

». , 

        .  1782 , ,  ,

, 

, . 

,  - .   

, .

. 

, 

  .  60-    XIX , 

. .

          XIX     , 

.  1905  82 450 , 

. .  1912 

,  30 –  XX  " " 

, , , , . 

  . , 

.    1998 

ills ,  

.



          2004 , 

, 

. , 

,  - ,  ( , 

) , , 

16 .

          .  : :

•  -  . , 

 - . 

.

• .  , 

.

•    -  , -

.

•  ( ) .   , 

, . 

,     .

      .   , 

,  55  85%.

•   55-65% : , 

;

•  70-85%: , , , 

, .

       .

.  ,     , , 

  .

- : 25-100  / :   Swiss La Bleue,   Logan

100, ing of Spirits .

•  1,5  10  / : .

• : Logan Fils  ( ),  ( ), , 

.



       

: S , 1,  ing of Spirits .

: Deva, Serpis,  Fleurs, Tuntl  .

: ,  S .

: , ..

: Swiss La Bltue, Logan Fils commercial recipe, Kubler ..

:  La  Fee Absinthe,  Sapin 68,  Un emile  .

:  (V  Gogh um), .

: , .

, .

           

         .   , 

, , .   

  . , 

. 

.

         .

. 

  . .

, 

, .

, , 

, .   . 

    ).

          .   , . 

,

. .   , 

.     ,   

. , 

    . 

.



2.2.10.   . . 

 ( lvados) — , 

 - . 

, . 

, , 

, .  40-45% .

       " " ...  «

». , , 

. , , 

: , , , , , , . 

.  

48 , ,

,  , , . 

 ( ) , , 

,  " "

, 

.  - , 

.  2  10 , 

. , , 

.

                                         
1. .
2. .
3. .
4. .
5.   .
6. . .
7. , .
8.   .
9. .
10. .
11. . .
12. .



                                 
                                            :

1 . ., . — .:    ,
2011, - 239 .

2.     . : . . — .: , 2004.-328 .
3. . ., . ., . . : . — .:

 « », 2004. - 325 .
4. . . . — .:

 « », 2008. - 189 .
5.   . , 

. - : « », 2002.- 228 .

                                    :
1. .  // 

,  7, 2003. - . 17-19;
2.  - .: ,

2004.- 461 .
3. ., . 

. - .: ., 2001. - 175 .
4. / . . . — .:

 « », 2003 – 297 .

       2.3. 
,

                                                   

2.3.1.  . . . 
  .

2.3.2.   . .
2.3.3.   . .

   2.3.1. .   .
                                         

        -      , 

. 

. 

, , , , , 

. 



. 

, , , , , , . 

 40 . 

  .

            , 

, , - 

.  40  45 % . .

, 

.  

,  , 

,     , 

.

2.3.2. .  
.

          .  « bitter»,

 «  ».   

: 1533 , .     

.   - . , 

.  ,    .

. , 

  .

         . 

,  – . 

,  – .

 «Angostura Bittter»  48% ., 

 ( , ,

, . 

.   « », 

»,   « »    

.  , , 

, . 



, , , , ,

, .      

.     : " » 

».

         -   . 

 , ,  

, . 

 «  » , «  » , «  » , « » , «   » , «  ».

 30  60 % . . 

  .  

 (  1  100  ) . 

 - ,  .

2.2.3. .
.

       , 

 « », « »,  -  (  15

).  « » , ,

, , , , , , , ,

.

          : gostura tter (  ).  -

. ,

  . 

.   .  44,7 %.

        (  ) . .   40 % .

      (  ). ,    

1861 . ,  

  ,    «   ».   

,  ( )  Negroni

),   , 

di ( ). .   25%.   ( ). 

. , .    25%.



        .     

 , , , ,  

: , , , ,  , 

, , ,  , ,  ,

,  ,   ,  .    

, , 

 .  45 %.

         . 

  40% .   « » 

 24 , .

       . 

 ( 1 - 2 3 ) 

,  ,  ,    5 - 10 - 

.

     . , ,

, 

. .

                                 
1. .
2. .
3. .
4. .
5. .
6. .
7. .

                                         
:

1. . : . .  – .:  
;   « », 2007. – 280 .

2. :   . . ; .
.  / . , , . – 2 – 

.,  -   .:  « », 2004. – 352 .

3. :
.  ( . . . . – .: . . . –

.   – , 2005. – 632 .



:
1. .  // 

,  7, 2003. - . 17-19;
2  - .: ,

2004.-461 .
3. / . . . — .:

 « », 2003 – 297 .

 2.4. 
. .

                                                   

2.4.1. . . 
.

2.4.2. . 

.  .

2.4.1. ,  

. 

          3297:95. « . 

», -  25,0%  45,0% 

 25  60 3, 

.   « » «ligueur»  Liguefacere -

,  - 

.  « » 

, 

.

         , , 

, ,

, . 

, . 

,  - «ligueur».

        , .

 - , 



, , 

.

         : 

, , . 

, , ,  ( ),

 ( ) .

.  ,  , , 

 25 % .  30 %

. , ,  -  35 %. 

, 

 , , ,

, , ,

, , , . 

: , 

.

          

;  - 

; - 

, ,  , ;  - 

. 

. 

.

 ( 

) . 

. 

,  . 

 , . 

, 

.    3  :

,  



        .  , 

 35  45 . , 

 32  50 . :  «    ».

,   -

. . 

 , .  « »

,  - 

. , .     

. 

« », « », « », « », « »,« ».

          .  (25-30 %  ) - , .

 - , . 

, , 

.

         : »,

 « ».  XIV 

.  « » 

, 

.

            « »- .  « » 

 .  - 

.  « » - 

  .

            « ».

. , .  , 

  

           .  , ,

.



2.4.2. . 
. 

.
          ,   

,   ,   .  

 20 - 28%   49 – 60 %  .  ,

, 

», 

. . 

  , , , 

.

           . 

. 

, ,  - 

, . ,  -

» , « », « , « ».

           -  «  ». 

1974  ( ), 

 .  - 

, « » : 

50 .

      , 

, , , .

                         
1. .
2. .
3. .
4. .
5.
6. .
7. .
8. .



                                     
                                                  :
1.   . : . .  – .:  

;   « », 2007. – 280 .
2.  :   . . ; .

.  / . , , . – 2 – 
., -   .:  « », 2004. – 352 .

3.   :
.  / . . . . – .: . . . – .

 – , 2005. – 632 .
4.  .,  . :  [ . . . -

.: , 2008. – 312 .
:

1. .  // 
,  7, 2003. - . 17-19;

2.  - .: ,
2004.-461 .

3. . . . — : , 2011. - 234 .
4. 1000 . 

 / . , . . -  : : , 2010. – 159 .

 2. 5.     

                                       

2.5.1.   . .
.

2.5.2.   .
2.5.3.   .
2.5.4.   . .
2.5.5.   .
2.5.6.   .

2.5.1. . 
. 

, , , 

. , 

. , , 

.  — 

, , .



      

. , 

..

       

. , ,

. . 

 IX .  — , -

 «Heineken» ( ).

       . , , , 

, . 

, . . 

. 

 1853 .,  1869 . .

              . 

,  « ». ,  — 

, . 

. 

. . 

, , , 

, 

, . 

, .

          , 

.   — , 

.   .  90 , 

. , 

.

 — . 

, . , 

. ,



, . . 

,  — , , 

, . 

.

         .  —  —

. , 

. , 

 — , 

. , 

.    , , — .

.  — 

. 

.

       :

•  ( ).
• .
• .
• .
•  ( ).
•  ( ).
• .

       

.    40 . 

, ,  10 .

.

, 

.

   % Vol , , 

. : 

, . 



. , ,  4 %

,  5 % .

        pils  4,6 - 5,6 %  ,  3,7

 4,3 ,  1044  1050,  11  12 % . 

.

        , , 

.  2  12 °  3-

 3 .

.  , ,

 . 

. ,  , 

, . 

. 

, . 

,  - .

 « ».  , . 

» lu, 

lut,  « », « », « ».

,  «  »  3000 

. , 

.  « »  XV ,

 VII , , 

.   , .

, 

. 

»  « ».  «

6»,  « »  Guinness. 

:  -  ,  , , . , 

.     « ».  -   «

». ,  80 % 



. ,

, .

, , 

 - .  ,

:  (   7% ,   -  0,5-1,5

%);  (  7  1 1 % ,  - 0,5-2,8 %);

 1 1  16% ,  - 0,5-7 %);  (  -  16%

-   5   12%).  

. , , . , ,

 - .   .

.  « » - 

.  - 

. ,   «  » 

 -  .   « » 

.

        .  - , 

. 

,  « » , 

. 

. 

, . 

 , . 

, 

,  - 

.

 1 .

      , 

, . 

», 

. 

, 



. 

, , 

, , 

. , ,

,  , , . ,

, 

 .  ,  2-3

. , 

, ,  « » . 

.  6-10 , 

,    

, , 

. . 

, , . 

. , .

. , 

, . , 

. , 

 - , .

.  - , 

. ,

, .

, 

, , ,

. 

, , 

.

                          2. 5. 2. 

 - , ,  -



. , 

 - , , , , .

: 

, ; 

 –   ,  , 

, . 

 0,4%.

         2. 5. 3.   .

        .

         . , « »  – .

, 

: Chanay — 

.   , 

. , 

,  . 

» .

           , : Paulaner –

 1634 . Bithurger-

. Staropramen- 

. Premium- 

. Warstener- , 

.

       .  « ». 

, :  

.

, 

. - 

 (  - ).

, 



. , 

  .

          : Franziskaner

Weissbeier mit Hefe – . 

. Paulaner Weizenbier – 

 70 . 

. Bavaria Hefe Weizen- 

. , , , , ,

. , 

.

           2.5.4. .

:

• .

. , 

. , 

, — .

• , , , 

.  ( , , ) 

— . 

, .

• , ,  5-

. . 

, .

•  ( ) . 

 15  (  — 30-50 ),  — 3,5-5 . 

, .

• . 

.  « ».

 — 

 ( ).



    . 

 25- .

       . ,

,  (  +6  14 ° ). 

. , .

2. 5.5.   

       — , 

. .

       :

- 

, ;

- , , 

;

-  24 , 

, ,

;

-  72 .

— ,

, 

 +32 ° ;

— , 

;

— : .

       

— , ;

— , ;

— ;

— , 

 45° , , 



, , 

;

— , ;

— , , 

;

—

.

:

- : , ,

, ,   ;

-   , , 

, .   

  ;

-     , , , , 

.

    .2.5.5.1.

                  2.5.5.1. 

Ale , 10 °

Alt 8-10 °
Abbaye 10-12 °

Blan
che

, 8 °
; 

Bock 10 °

Gueuze 10-12 ° , 
Lambich 10-12 °

Pils , , 8 °

Porter  12-14 ° ; :
, , 

Stout , 12-14 ° ,  



2.5.6. 

      ( ).  (   ) 

. . 

, , .

 ( ).  ( )   ,

    . :

— , ld — , tt r,

st t  b rl  wine.

ll ( ). , 

.  « » ls,

. 

.

 W  ( ).  « ». 

.

itter ( ).   , 

, .

 ( ).

     nche ( ). , . 

, .

 ( ). .  «Double bock»

. 

   « ».

Gueuze ( ). , 

 l , , 

. .

    
1. .
5. .
3. .
4. , .

     5.  .



     6.    .
     7.  .
     8.  .
     9.  .

                                      
                                                  :
1. . : . .  – .: 

;   « », 2007. – 280 .
2. :   . . ; .

.  / . , , . – 2 – 
.,  -   .:  « », 2004. – 352 .

3. :
.  / . . . . – .: . . . –

.   – , 2005. – 632 .
:

1. ,  // :  86
   (82 .  4 .). — ., 1890—1907

2.  « »  8, 2013. – .12 – 15.
3. . . . — : , 2001. – 234 .
4. / . . . — .:

 « », 2003 – 297 .
5. .

 2. 6.  

2.6.1. , . .
2.6.2   – . .
2.6.3.   . .
2.6.4.    – , , , .

 2.6.1. , . 

 - , 

,  ( , ,

),  ( , , ), 

   ( , , , 

). 

 (  1 3),  (



10 3),  (  10  3). 

. 

 ( ) . 

.   , .

,   , 

, 

.  –   

  . , 

, .   

 0,3% 

.

       : .

  . 

. 

, 

, , 

..  - 

. , 

, . 

 0,3%. 

  .

  , ,

, , ,

.  ( , )

. 

, . 

  , , . , 

; 

10-15 .

, 

.  1   , 



,   

, . 

 10 , , , 

. 

 50 .

          - 

 : , , , .   

 25  / .   

 :

 - . 

, 

.   , .

 - . 

, . 

 - . 

 - .

 - . 

. , 

. , 

. 

, . 

, , . 

.

,

, , . 

  . 

   . 

, , , -

.

, 

, 



:  - 1,116; 

 - 1,082;  - 1,082; 

- 1,0581;  1/10  -

1,0599.  0,2-0,25 %  , 0,10-0,15 %  ,

0,4 % . , ,  0,10-0,15

%  0,0010-0,0015 %  , 0,4 % .

, 

.

           , , 

.

.  (" ", "

" ), , . 

" .

 " ", " ", " "

, , , 

.  " " 

, . 

 .

, 

, , ,

, , , 

. , 

(" ", " ", " ").

     - 25  50 3. 

 (  +7  + 12 ° ) , .  

, , 

  .

2.6.2    – .

     – , , 

.   

.  – .



.

. , , , ,

  .  ,

, , , . 

,  . 

, , 

.    , , . 

  ,

. 

 – . 

  , , ,

. ,   .

         , , . 

. 

, . 

,       

. : 

,  3 . 

  , 

5- 6 .  2 – 3 . .

                  2.6.3.       .
                 .

       , 

, , , 

. 

  . 

 , . 

, .

      5 : , 

, , . 



: « », « », « », « »,

» .

      , 

.   « » , . 

 « », « »,   . 

», « » - , , , 

.   « », « », « »   90% 

, , , , , 

, .

     , 

.  « » 

. « » - :

, , 

.     . 

, 

. : « », « » .

     .

, , ,  . 

 – . 

. :

», « » .  « »  « »

, , , .

.

,  - . 

 ( , ),  ( , , , 

), , , , . 

, 

. , 

. ,   

. 

, ,  , .



 – , , 

. . 

, . 

: ; ; ; ; 

; .

             . , 

   .   

. -

.  « », «  », « »,

» .  « », « »,

»  , . 

.

              , 

 ( ). 

.

           .   

 (  35 %).  - 

, . 

, .   

 - , - ,  - ,

 - , - , -  , -

, - , - ,  - ,

-  .

         . . 

 , 

.  4,5-6,5 , 

,  43,8  70 %. 

 100 % . ,

,   

.



       .

. 

, , , . 

 6- .

.

  . 

.

        .   

 ( 16  50 %).  , 

.  , 

      .

 (25-50 %),   ,  ( 10-30 %) 

.    10-12  , 

    . 

. : «

», « », « », « » , «  » , «

 » , « », « », « », « »,,  «

» .

      .  10-30% , , ,

.  « », « »,

» .  « », « »

   - , , 

.  « » , 

.

         .   ,   

 (  20%), . , ,

, . ,  -

. , 

 - , .



         .          .

 - ,  50  65% 

. 

, : ,  ,  ,

,  ,  ,  , ,

 ,  , ,  ,  , 

.   

  .

1.  ( ,  .   ).

2 .  (  ,  ,  ) .

3 .  (  , , , )

4 .  -  (  ,  ,  ) .

       , 

.  

 3 .

.      

  , ,    , 

 - . , 

, . 

 ,  ,  5-20 ° .

, ;

 - , . , 

, . 

    .  

 0  25° ,  75%.

2.6.4.  – , , ,

            ,  .  

 , 

 ( 3 - 5 .)  , ,  2



. 

,   4/ 5 

,     ,  .  

, , ,  .

,  , .

         

, .   

 « , » ( . fizz - ). 

, .

, .

  , , 

.

         ( . flip - ) 

.   , 

 ( ),  ( ,

,  ,  , ).

, 

, , ,  ( ) 

, 

, ,   .

          , . 

, ,   

,  . ,    

.   .

         –     , 

. Egg nog - ) . 

,    .

  , 

  , .

,    - . 

, .



                                   
1. . .
2.      .
3.  .
4.   .
5.   .
6. .
7. .
8. .
9. .    .
10. , .
11. , .
12. .
13. .

                 
                                :

1   . . . . - .: .
;  « », 2007. - 280 .

2.   . : . . — .: , 2004.-328 .
3.   .  .,  .  .,  .  .  :  .  — .:

 « », 2004. – 325 .
4. . . . — .:

 « », 2008.- 189 .
5. . 

 - ., 2006. – 579 .
     :

1. . , 
. - : « », 2002.- 228 .

2. .  // ,
. – 2011.  5 -6. . 16 – 23.

3. . ., . ., . «
». . . – .: . ;  « », 2010. - 225 .

4. ., ., . 
. — .: , 1990.

  2.7.   
                          

2.7.1. .  
, , ,  .



2.7.2.    .

2.7.3.     .

2.7.1.   

     – . 

 - , .

       IV 

. 

.

      

.      ,   .

.

, 

, ,    .

         , 

10% . , , 

. : , 

, , .

         ,  10

. 

, ,

.

       – , , , ,

.  XVII - XVIII . , 

.

       . 

, - , , 

.



2.7.2.      

:

IX  - 

X   - , , ,   

XI  - , 

XII  - , 

XIII  - 

XIX  - 

         -  - 

. , 

.

, 

. 

. 

.  .

     .

     " :

- , , , , , , 

,   6 ,   6 ;

- : , , ;

- : ; ,  -  8 ;

-  9 ".

           XV  .  ,  

.     XVI . , .

, 

.  

, . , 

 " ". .  

. . 

    , ,

.



     1905 . , 

.    .  1917 .

, . 

. 

" 1984 : - 

,  18 

;  - 

 13,5 ; -  - 12,8 ; - , , ,

, , ,    – 10,6 ; -  - 8,4 . 

.

    , 

. .

      – .

     

, 

, 

.

     . 

, , , , , , , 

.  XVII . . 

,  - . 

. : " , 
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. 

,           .         

» .  - 

.

 XVII . 

, .

, , 

. , 

, 

.  3

. , .

 « », 

:

1. ;

2.  « », «    »,

»;

3. , 

. , 

, ,  « ».

,  « »

 « », 

.



       3.5.2.            

. , 

:

• ut ( ) -  15 .

•  ( ),  -  12  20 .

•  ( ),  -  17  35 .

• -s  ( ),  -  33  50 .

          :

ll  ( ). , 

 ( , ). 

. 

    .

 de  blancs ( ). , 

 (" "),   .

 de nors ( ). , 

 " ",  -

.

 R  ( ). . 

.

.

• um ( ) - 1,5 .

• m ( ) - ,  3 

• m ( ) - ,  4,5 

• thusalem ( ) - ,  6 

lm  ( ) - 6 ,  9 .

• lthazar ( ) - 8 

• Nabuchodonosor ( ) - 10 . , 

.



                       : BELINGER     ( ) - 

,  5 .

RUG ( ) - ,

 6 .

LAURENT    RRIER  ( )  -  

. , 

7 .

L.  R GER  ( )  -  .  

. 

.

      3.5.3.        

      . 

  

    ;  

      " ».   

  ,   - .

. , , 

,   .

       .   

), ,  (« ») 

,  «Spumante»

),  «Asti Spumante » ( ).

         . , 

 . .   

, . 

 « ».  .

,   « »  ( ).  

 « »  4  9 



.  « ».  - 

), 

. : ( ) - 

. , , 

.

         3.5.4.          

, 

, , 

,  - . 

: «  - ,

». , ,

 - 

.

 1799 

, , , .  1890  -

.  1961  (

) 

.  -  ( ),

, .

 « » (15 )  « » (25

). . 

: « », « », « », « »,

», « », « », « », « ».

:  -  0,3%  - 

1,3%,  -  3,5%,  -  5,5%,  -  8,5%,  -  10,5%.

 3 

. 



.  25 - 40 .  30 .

 - 

 55 – 600 . 

 30 - 40 . , 

, . ,

 1 - 5 .

, 

.  ( ) - 

,  .  

, . 

, 

. 

. 

- . 

. 

 2 - 3 . 

, 

. 

.

 ( ) 

, , 

.  (

) . 

. ,

. 

. ,

 9  -  12%.  

, , 

. 



:   ;   

;  .

.  ( ), 

. 

 30 . 

. 

55-650 , , . . 

. 

 (40 ) 2, .

 20    0,8 .

3.5.5. 

.

, . 

 XVII ,  - 

. 

, 

.

      , , ,  ( .

 - « », ) 

» . 

; 

, , , . 

, 

. ,

 ( ) 

, 

. 1 , 

, .



        , 

. , 

. 

, , 

                            

 XIV (1638-1715). . 

» , , 

. 

. , , , 

XVI ,  XVIII .

 XIX -  XX

. , , 

 « ».

         . , 

. , 

. , - , ,

... . 

 - .  21 

. , , 

.  6 . 

, .

 - , 

.  89 . 

, . 

, .  « »  150 

.

.  « », , 

, .  XX 

, , , 

.



          . 

1900   ,  « », 

. 

 200 . , 

, , , 

. , , 

, 

, : «

,  - !» :

, . , , 

, ». : 

 - , 

? : « , 

, - « » ».  !

              3.5.6.   

            .

.

. 

. .

, 

. 

. :

- ;

- .

.

. 

. ,

, . 

 – 9 0 .  8 – 130 .

, 



. 

, . 

 +7° ,

 +20° . , 

. , 

, ,  

  . 

,   . 

, 

.

        .   , , 

. 

,  . 

, .

, . 

, , . 

, . 

, 

. 

.

        . 

 ( ). , 

 ( , ).

,  - 45 , 

. 

. . 

. , .

, , 

, . , 

, , .

       . 



, 

. , 

 " ". , 

, 

, , 

, . , 

. , 

. 

. , 

. , 

          . (     .

, , 

,  - .) 

1. .
2. .
3.     .
4.     .
5.      .
6.      .
7.      .
8.  ( ) .
9.    .
10.  .

                                        
                                                   :

1.      . : . .  – .:
;   « », 2007. – 280 .

2.      :   . . ; .
.  / . , , –2 – 

.,  -   .:  « », 2004. – 352 .
4. :

.  / . . . . – .: . . . –
.   – , 2005. – 632 .

:
1. / . . . —

.:  « », 2003. – 297



2.    - .: ,
2004. - 461 .

3.   . , 
. - : « », 2002. - 228 .

 3.6. 
  

 3.6.1.     
3.6.2.       .
3.6.3. 

      3.6.3.   

          , , .   

   - , ,   , 

, , ,

, , , .      

, , .  

, ,   , , , ,

  , , , .  

. 

    , 

  .

              ,   

,   

.

    .    

  . 

, 

. 

.   

.   ,  II 

, 



.   

, . 

.

,   

.      - 2,5 

  ,   - 7 .   

  

 . ,          ,

 «  ». , 

, . 

 90%.  , ,  

, ,  . ,

, .

 , ,.   

.

     ,  «  » -

 , .

         .   

   ,   « » , « » ,

».  , - ,    

, ,    

.       ,  ,

,  ,  .     .

   – . 

    . 

. ,  , , 

,   

.       

.



,    XVII  –  XVIII   

.     

 1899 , . 

,  –   

.   , ,

. . 

  , .  1935 

  « », 

  .     

.    1965 

. .

   6 . 

    , , . 

, .   

 4000 . .

                           3.6.2. 

               . 

     – . 

, . 

  , . : 

  , ,  , , , , , . 

  . , 

:   ,  ,  ( ),  

).

, , ,

, , 

.  , 

.          – 

 ( ),  –  ( ),   



          ( ) , 

,    .    

,  , 

, .   :

 +    +    +   = .

.  

.    ,  

.       ( ) 

.  - .

.

       +  = ;

 +  =  ;

 +               +   = ;

 +               +   = ;

   +   = ;

   +   = 

, , 

  . 

, , ,

, . 

, :   , , , , .

            3.6.3.   

        –   , .

 - .  « »    

,  « ».       :

, ,   ,  ( ),  ( ,   ).  

-    (15 - 20% .)   

 33  40%.  30% .

 XVII .        

   , ,   -  ,



 , ,     (  , ,

,  ,   , , , , , 

.      , 

.  , , 

  1:1. 

    .

           .

     -  40 % .   , 

,   , , ,  ,

  , .  

   . , 

 ,  (

,   ) .

 ,  , 

.  ,     .

     .

        ( . Gluxender Wein -  ,   ) 

, , ,  ,  ( ) 

, 

.   , .

        -  , , 

 ,  ,  -  , . 

      . 

.   , ,

  . ,    , 

   .     

,    .

                                   
1. .
2. .
3.   .



4.   .
5.   .
6. .
7. .
8. .
9. .
10.   .

                                        
                                                     :
1. . . . . - .: .

;  « », 2007. - 280 .
2. . : . . — .: , 2004.- 328 .
3. . ., . ., . . : . — .:

 « », 2004.- 325 .
4. . . . — .:

 « », 2008.- 189 .
5. . 

 - ., 2006.- 579 .

                                             :
1.   4281:2004 . .
2.   24.07.2002 .  219 „ 

».
3. ., ., . 

. — .: , 1990.- 248 .
4.  . . - .:

, 1982. - 399 .
5.  . . – .:  «

– », 2003. – 125 .

                       3.7. 

3.7.1.   
3.7.2.    .  .
3.7.3.      .   .
3.7. 4. .
3.7. 5. , .
3.7. 6.  - , .



3.7.1. 

.  , 

. ,  200

.  ,  « »   

   coguetiers   ( ),       ,    

,    ,

.  , ,

          

.      coguetiers  ( ).

     - cock - lay.  

  ,   

      .

        ,      « »   cola di gallo (

),     « » ,   

  .   

  . 

      ,    

,  :  «Coctail» (« »).

               ,  

    .   

 ,  « »  -  ,  

     ,    

.   ,   ,

    

.    ,  

.     , 

,            .

  « ». 

  .    



  ,   .

          ,   

.  .   

  ,  , 

    « ».    

,   ,   ,  

    .   ,   ,   

 « » .  

:  ,       ( 

).     

.

          –   , ,

    ,      .

3.7.2.     .  

 -       , 

.    -  ,   .   

           :    

,   ,  

   «     ».

                  

  .     –  

     -          .

      .    :    +  

  +   -     +  .

           3.7.3.      .    

     -  ,             ,    

,              .            :

 –  30%   ,  ,  ,

,  ,  ,  ,    



;  -   15  30%    10%    

,  ,  ,  ,  ,        ,

;     – ; -   15 % 

    ;     , , 

.

             

. 

      ,      .  , 

      .

              ,   

            .

3.7.4. .

        ,  

.            .

      :

-  – , , ;

-  – ,  ,  ;

-  – « »,  « », « », « ».

 – , , ,

, .      ,  

  

      .  ,  

  .     

.   

.   ,     .

3.7.5. , 

        –      

,  , :

1.   -  ;

2.  -   -  

3.  –  -  (« », « »), ,   .



    . 

   100 .

    

:  , ,  ,

    .

3.7.6.

    .

 – , ,  .

  –    ,  

,   – ,  ,      ;

-  – , , , , 

- ,  ,  .

  ( ,

,  ,          . :

 -    .  

.    ,

,  ,   .    .

,    ,

      .

         «Tabasco» ( )  -     ,  

:  – ,   – ,    

   – .

       «Worchester»  ( )  , .

  , ,  

,  , , , , , ,

, , .        :

-   ;

- ;

- ;

      -   .



1.     .
2.   .
3.   .
4.   .
5.   .
6.   .  .
7.   . .
8.   . .
9.   .

                                        
                                                   :

1.     ., . . 
. / – .:      , 2009. – 304 .

2.      :   . . ; .
.  / . , , –2 – 

.,  -   .:  « », 2004. – 352 .
3.    :

.  / . . . . – .: . . . –
.  – , 2005. – 632 .

:
1.     ,

, - :  «  « », 2009. – 288 .
2.    - .: ,

2004.-461 .
1. 3.   .,  . :  [ . . .

.] - .: , 2008. – 312 .

       3.8. 

3.8.1.     « »,  « », « »,
              « », « », « »  « ».
3.8.2.       .
3.8.3.     .
3.8.4.     .
3.8.5.     



3.8.1.  « »,  « »,

»,  « », « », « »,  « »

           :

  -  , 

. . 

    ,

:   ( ),  ( ), , ,

 ( ), .

         ,   , 

,       .

        -  ,   

, .   

, , 

. : 

 2/3  , 

   5 – 6 , 

   ( )

,  . 

»   « ».

          -           .

  ,       , 

, , , , .

          : 

, ,   

.     2/3  ,   

.

            , 

,  –         , 

    .  

.  , 



. ,  10   -  , 

  . 

.

     -   

-  « »  ( ), 

–« »   « ».   

,    30

. , - 

.

       : 

, ,  ,  , 

.   

   ( ).

       :  , ,

,  ,  .         

, 

,  « » .  

.

  - . 

, . 

  .

: ,  (« »  « ); .

 « » :

-  ;

- ;

- .

    , .

-   . 

 – .

: ; ; ;

 (   30 – 60 ).



:

-   « » .

- , 

,   ;

- .

– . 

. , 

. : 

»  « ». 

:

-  « », ,

 « »;

-  « », 

 ,    « ».

3.8.2.        

, 

.

: , 

 ( ), , 

, , .

: ,

, , ,

 ( ), .

:  Sht Drinks - ,  100 ; L g Drinks -

,  150 ; ty  Drinks  - ,  -  8 

.

   (

) , . 

, , ld F shened 

 " " .



 - , 

: , 

, .

rty Drinks"  " wles" - ,  8-12 

. , 

. , 

. , , .

) :

, , ;

.

- . 

, .

: , , , ,

. ,   

: , , , . . , , , 

 ( )   ( ) . 

.

-   . 

 - . 

.  –  –

.  

: , , , . 

: , ,  .

 -    150

, . 

 ( , , , ,

, , , , 

 - . : 

, , ,  . 

, .



 ( ) ,

,   .   , ,

.  , .  (

).  

, ,  .

: 

 (  100 ),  (50-70 ), 

 (20-50 ),  (  20 ), .

: ,

, , .

, ,

,  -

. , , 

, , , .

, ,  - ,

, , , . 2/3 . 

,  , , 

   10 . , 

. : , , , .

, 

, ,   , 

, ) .

  .

,    10 , 

  10  . ,

.

. 

, 

 ( ,   ,  ), 

   (

, ).



, .

, ,

, , .

  ( ) – 

,  :   -  ( ),   ;

  -   ( );

     -  ( ), .

  .

.

, : , ,

,   , , , , ,  (

), , , , , .

, , : ,  ,

, , , , , , , , ,

, , , .

, . 

, , ,  (

),  ( ), .

.

,  50%

, . , 

, 

.

: ,   , , 

", , , , . 

: , , , , , . 

..3.8.2.1



 3.8.2.1    .

      
:

,     ,     

  
)

50  -  75              short   drinks

150  -  300           long    drinks

500                       

: , ,

, , , , . 

  , , ,

, .



,

, , 

. , , , 

. 

  .

    3.8.3.   

          ,   

. .

     , 

.    

  ,     .

       , , 

,   . 

. ,

.

-  ,  .  - , 

.    , 

, , . 

. 

. :

; 

.

        , 

.   , ,

   .   ( ,

, , , , , , , .)

.

            - , , 

.   ( ,

,  ,  ,  ,  , ,  ,  

, ).      .



3.8.4. 

, , 

. , , 

, , 

  :

      « » -  /  ;

« » -  ;

       « » -  ;

       « » -  ;

       « » -  (  ) ;

» -  ,  ;

       « » -    ;

 (  - ),

, . .

»  -  « »        -  

; »  -   « »  ,      ,  ,

      ; »  -   « ,   »   

        -    ,  ,    

  - .

         .     

  ,               

  .  ,   

.            .

     :

-  ,    ;

-    ;

- , ,  ;

-    ;

-  ,   , , , ,

, , , ,



 ,  ,  , , 

 , ,  ( );

-    (  ) ;

-    « » 

 ( , 

 ) ;

-    ;

-   

 ,  ;

-         ;

-        – , 

,  « », ,

, ,  ( 

,  – 

,  - ); 

 ;

, , 

; 

.    

.

        , .

  .

, ,

, . 

     .

         ,  , « », « », « », 

,   

, , , , , 

. 

, 



. 

, .

            , ,

,       .

i. .
              

, , , , ,  . 

. 

. 

 0  20°  75%.

,  , 

 ,  .

        .       ..

 - ,  50  65% 

 - . 

-   , : ,   ,  ,

  , , , , ,

, ,  ,  ,  .  

  

.

1.  ( ,  ,  ).

2 .  ( ,   , ) .

3 .  (  , , , ,  )

4 .  -  ( ,  ,  ) .

, 

.  3 

 , . 

.

           .



,  ,      

, . 

, , 

. , ,

 5-20° .

, ;

 - ,   . ,   

  , .  

  . 

   0  25 ° ,   

 75%.

1.    .
2.     « ». .
3.    .
4.    .  .
5.     « ».
6.     « ». .
7.     « ».  .
8.     « ». .
9.     « ». 
10.   .
11.   .
12.   .
13.   .
14.   .

:
1. ., .  – . 

  , 2009. – 304 .
2. ., ., 

. - .: , 2004. - 240 .
3.  / . .

. . - .: , 2005.- 312 .
4. .,  . :  [ . . .

.]- .: , 2008. – 312 .



5. . , 
. - : « », 2002.- 228 .

:
 1.  .  // ,

. – 2013.  5-6, . 23 – 31.
       2.  - .: ,

2004.-461 .
   3.  .

 3.9.        

3.9.1.     ,  .
3.9.2. .    .
3.9. 3.  « », « »,  « »,  « »,

»  « ».
3.9.4.    .
3.9.5. .

3.9.1.     ,      

        -      .

.

    

   ,    ,   

, , , , , 

,   .

:

- ;

- ;

- ;

- .

   100 ,

        - 

,   .    ,



. 

, , .   

.    –   

).    

,  , ,        

      ,    ,        .

.

      , , 

, , .

.     ,   .

.  -

  .   

,  ,  ,  ,    , ,  ,   , ,

.

  -   ,   

  ,   . 

  R  ( ) 

.     

    . 

, –   ,

,  .

.  33%%.  

: 25 , 25 . 

.  : 25 

, 25 , 25 . 

. 

.

 - , 

 ( ) . ,

, , .

. 



  ,      1/3    1/2 .  

,  ,   

.  , ,

, ,    , 

.

 –  (20 –

300 ),  (330 ) – . 

, .

, , 

, , , 

.

3.9.2. .   

.   «   »,  

. 

  .        

.  

       .  

    ,  

          .  

  , , .  ,  ,

, ,   ,  , .

:  , ,  ,  , , ,

,  ,  ,  .    

    , .

    ,   

: ,   .  

: ; ; ; ; 

; . .            , 



             . 

,       

.

  

),     . 

  , 

.

3.9. 3.  « », « »,  « »,

», « »,« »  « ».

 « », »,  « »,  « », »  « ». 

    

.

 ( dial).  25 , 25 

.     .

 (Flip).  «Flip» .  

 10 , 40  ( , 

) .   , 

, . 

  « »  « ».

 (Frappe). , . 

 50

.  40 . 

, .

 (Smash).  «Smash» . 

  , .  10

, 40   , 2-3 .

 ( Frozen).   

.  « » ,,

, 

 Sour. , 

, .  



'  -  . 

.

 (Shake). ,    Shake

: 5 , 5 , 40 

. , .

 (Z m). ,  , , 

. : 5  - , 10  - , 35  - . 

, , .

        3.9.4.  

         , - .  

    ,      

1:2.       ,

, .

                .    

,   « »   250 – 300 ,   3 – 5 ,

      50 – 75 , 

 100  -  150     .  

  ,  .  

.

      , :  

50  ,    100 ,           

.

         , - 

» .  

. ,    .        

,  , , .

      , 

  .    « »,  , 

,   .  

  ,  , , 



,    .    

.

                  3.9.5.          

        ,

,    .  

 « »   

        .  

            .

               .

 -         .  

      « ,       ».    

    ,  ,      ,        .

            .         ,  

      300 – 400       

  ,             

,     ,      ,    

.        .

 -                  .   

    ,             .   

.            .

.

            3.9.6.          

           , . 

. 

 , ,   , , 

 - , , .  

,     (  -

 ,  –    ) .

        , 

, .

    . 



 (  ) 

, , , 

, . 

. 

, . 

 0,5 

, . 

.

        

.  , 

. 

.

       , 

 « ». 

. « » 

 ,  , .

          ,  -

».   . 

, , 

.

       , :

-  -  (6 - 8 ), ;  -

, , , , 

, ;

-  - , , , , , 

 ( ,  - « » )

.       ;

- ,       ;

-     (30  -  35%)    

;



- » . 

,  , , , , , ,

, , , , , ,  ( ),   .

      :

» (« ») -  ( );

» (« ») -  ( , , , 

  );

» (« , ») -  ( , , 

).

1.     .
2.   . .
3.   .
4.    « »  « ». .
5.    « »  « ». .
6.    « »  « ». .
7.   .
                                        

                                                   :
1. . : . .  – .: 

;   « », 2007. – 280 .
2. :   . . ; .

.  / . , , . – 2 – 
.,  -   .:  « », 2004. – 352 .

3. :
.  ( . . . . – .: . . . –

.   – , 2005. – 632 .
4. .,  . :  [ . . .

.] - .: , 2008. – 312 .
:

1.  « »  2,  2014 .
2. . . . — : , 2001
3. / . . . — .:

 « »: 000 « », 2003. – 297 .
4.   .
5. 1000 . 

 / . , . . -  : : , 2010.
– 159 .

6. :  // .  – 2008.  5. – .40 – 41



 3.10.   

3.10.1.      .
3.10.2. , , ,

.
3.10.3.    .

          3.10.1.      

        

    , : 

),  , 

. , ,

, . 

, .      

,   , ,

, . 

    , . ,

, . , 

. , 

. 

.

, 

, 

, , , ). 

, . 

 (  — , , ,

 — ).

, , ,

, , , , ). , , ,

,   .



 ( ) 

. 

,  ( ) 

, , .

,  « » 

.    « »  :

. .  , , , , , ,

, ,  — .  50—75 .

 II. .  % .  40 % .

 45 % .  56 % .

 III. .  —  30 % .  —  40 %

 ( ).  —  40 %  50 % . 

—  40 % .

 IV. . . 

.

 V. .  3, 4, 5 . .

 ( , , , ).

 VI. . . . .

. .

 VII. .  ( , ). 

, ).  ( , , ). 

, , ).  ( , , ).

 ( , , ).

 VIII.  ( ).

 IX. . , , .  (

).

 X. . ,  (  — , ,

, , ).  ( ) . 

 ( ).



 XI. .  , , 

,  , ,  (

), .

 XII. . . 

. . .  ( )

 ( ). .

 XIII. . , , 

 ( , ), , , 

, , , , , .

. . , , 

, , , , ,

, .

 XV. . , , , .

 XVI. . , , , .

 XVII. .  .

 XVIII. . , , .

  , 

  .  « » , 

. , . 

.  50 , 100  1 .

3.10.2. , , , 

  , 

. , , , , .

  :

;

;

;

;

;

;

.



 - ,     

.   

    .

        - . 

 - .  (

) . 

,  (

, , , ).

. 

,  - ,  house wine. ,

, .

.
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