Лабораторна робота №5 (до лекції 5)
Тема: Визначення фальсифікації молока содою.

Мета: визначити вплив фальсифікації молока содою на його фізико-хімічні показники: електропровідність, активну та титровану кислотність і на вихід білка
Контрольні запитання

1. Що таке фальсифікація молока, які види існують?

2. Вплив фальсифікації содою на якість молока.

3. Методи контролю фальсифікованого молока.

Завдання до роботи
1) Визначити в контрольному зразку молока такі показники: електропровідність, активну кислотність, титровану кислотність.

2) Створити фальсифікацію молока содою: 0,3%, 5%. 10%. Для цього на 10 мл молока додаємо відповідно  0,3; 5,0; 10,0 г соди.

3) Визначити в дослідних зразках ті ж показники, що і в контрольних.
4) Визначити вплив фальсифікації на вихід білка, для цього відібрати 30-40мл молока та довести значення рН білка до 4,6, далі суспензію перенести в центрифужну пробірку та поставити  в  центрифугу на 40 хвилин.

Хід роботи

Відбираємо 30-40мл контрольного молока і визначаємо за допомогою кондуктометра його електропровідність; активну та титровану кислотність (див. попередні роботи). Створюємо фальсифікацію молока содою (0,3%, 5%, 10%) на 100мл молока та визначаємо ті ж самі показники, що і в  контрольному молоці.

У молоці, що залишилось, доводимо значення рН до 4,6, відміряючи кількість кислоти, що пішла на титрування, і переносимо в центрифужну пробірку 5мл суспензії та центрифугуємо протягом 40 хв. Виймаємо пробірку з центрифуги, зливаємо рідину та зважуємо пробірку з осадом (попередньо зваживши чисту пробірку). Дані заносимо  у таблицю:

	№
	Електропровідність
	Активна кислотність (рН)
	Титрована кислотність (˚Т)
	Вихід білка

	контроль
	
	
	
	

	0,3%
	
	
	
	

	5%
	
	
	
	

	10%
	
	
	
	


Зробіть висновки:

а) про найбільший вплив фальсифікованого молока на певний фізико-хімічний показник;

б) про вплив фальсифікованого молока на сумарний вплив казеїну.
