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1. Опис навчальної дисципліни 
          Курс «Гастрономічний туризм» має на меті сформувати у студентів цілісне поняття системи знань з гастрономічного туризму, що визначає подорожі з отриманням автентичного досвіду, заснованого на культурі споживання їжі та напоїв; етапами розвитку гастрономічного туризму, основними особливостями гастрономічного та еногастрономічного туризму, соціально-економічні основи та перспективи розвитку гастрономічного туризму, вивчення міжнародного досвіду країн світу, сформувати у студентів цілісне уявлення про появу та розвиток гастрономічного туризму в суспільстві як нового виду туристичної індустрії. 
 Курс розрахований на здобувачів 4 курсу спеціальності туризм, дисципліна за вибором в межах спеціальності.
Основними завданнями вивчення дисципліни є:
· розкрити етапи розвитку гастрономічного туризму та еногастрономічного туризму;
· ознайомити  з базовою термінологією, нормативними документами  «Про туризм», гастрономічний туризм, еногастротуризм, ЮНВТО про гастротуризм, Всесвітня Асоціація гастрономічного туризму, тощо; 
· засвоїти класифікацію та напрями становлення гастрономічного туризму;
· розкрити об’єкти гастрономічного туризму (національні та регіональні кухні, локальні харчові системи, гастрономічні інвенти, найвідоміші кулінарні школи світу);
· засвоїти географію гастрономічного туризму в Світі;
· засвоїти міжнародний досвід розвитку винного та гастрономічного туризму;
· розкрити перспективи розвитку гастрономічного туризму в Україні ;
· розкрити традиції національних страв та напоїв, як потенціал  розвитку гастрономічного туризму в Україні.
· знати гастрономічні фестивалі в Україні та закордоном;
· розкрити винні шляхи Європи як практичний досвід організації винних турів; 
· розкрити особливості гастрономічного туризму, проаналізувати сучасний стан вітчизняного гастроенотуризму;
· знати розвиток сиро-винного туризму (на прикладі Закарпатської та Одеської областей);
· розглянути організацію фестивалів вуличної їжі як складову еногастрономічного туризму.

Вивчення дисципліни тісно пов’язано з такими дисциплінами як: «Історія України», «Краєзнавство», «Історико-культурна спадщина козацтва», «Організація транспортних послуг», «Організація екскурсійної діяльності», «Організація ресторанного господарства» та інші. 
Виконання групових практичних завдань та підсумкових групових творчих проектів спонукає до розвитку навичок командної роботи, організаційних та лідерських якостей.
Використання новітніх програмних засобів під час виконання практичних завдань розвине як загальні, так і  професійні компетенції здобувачів.

2. Паспорт навчальної дисципліни
		Нормативні показники
	денна форма здобуття освіти
	заочна форма здобуття освіти

	Статус дисципліни
	За вибором

	Семестр
	1-й
	1-й

	Кількість кредитів ECTS  3

	Кількість годин 90 годин

	Лекційні заняття
	20 год.
	год.

	Семінарські заняття
	год.
	год.

	Практичні заняття
	20 год.
	год.

	Лабораторні заняття
	год.
	год.

	Самостійна робота
	50 год.
	год.

	Консультації
	особисті – вівторок, четвер, з 11:00 до 13:00, ІV корпус, ауд. 306; дистанційні – ZOOM, за попередньою домовленістю
Запис на консультації: konoh_o_ye @ukr.net 

	Вид підсумкового семестрового контролю:
	 Залік

	https://moodle.znu.edu.ua/course/view.php?id=5803



3. Методи досягнення запланованих освітньою програмою компетентностей і результатів навчання
	Результати навчання та компетентності
	Методи навчання / форми і методи оцінювання

	Результати навчання:
ПР07. Розробляти, просувати та реалізовувати туристичний продукт. 
ПР08. Ідентифікувати туристичну документацію та вміти правильно нею користуватися. 
ПР09. Організовувати процес обслуговування споживачів туристичних послуг на основі 
використання сучасних інформаційних, комунікаційних і сервісних технологій та дотримання стандартів якості і норм безпеки. 
ПР10. Розуміти принципи, процеси і технології організації роботи суб'єкта туристичного бізнесу та окремих його підсистем (адміністративно-управлінська, соціально-психологічна, економічна, техніко-технологічна). 
ПР11. Володіти державною та іноземною (-ними) мовою (мовами) на рівні, достатньому для здійснення професійної діяльності. 
ПР12. Застосовувати навички продуктивного спілкування зі споживачами туристичних послуг. 
ПР13. Встановлювати зв'язки з експертами туристичної та інших галузей. 
ПР14. Проявляти повагу до індивідуального і культурного різноманіття. 
ПР15. Проявляти толерантність до альтернативних принципів та методів виконання професійних завдань. 
ПР16. Діяти у відповідності з принципами соціальної відповідальності та громадянської свідомості. 
ПР17. Управляти своїм навчанням з метою самореалізації в професійній туристичній сфері. 
ПР18. Адекватно оцінювати свої знання і застосовувати їх в різних професійних ситуаціях. 
ПР19. Аргументовано відстоювати свої погляди у розв'язанні професійних завдань. 
ПР20. Виявляти проблемні ситуації і пропонувати шляхи їх розв'язання. 
ПР21. Приймати обґрунтовані рішення та нести відповідальність за результати своєї професійної діяльності. 
ПР22. Професійно виконувати завдання в невизначених та екстремальних ситуаціях. 

Загальні компетентності:
К 01. Здатність реалізовувати свої права і обов’язки як члена суспільства, компетентності усвідомлювати цінності громадянського (вільного демократичного) суспільства та (К) необхідність його сталого розвитку, верховенства права, прав і свобод людини і громадянина в Україні.
К16. Здатність застосовувати знання у практичних ситуаціях 
К17. Здатність аналізувати рекреаційно-туристичний потенціал територій 
К18. Здатність аналізувати діяльність суб’єктів індустрії туризму на всіх рівнях 
управління 
К19. Розуміння сучасних тенденцій і регіональних пріоритетів розвитку туризму в 
цілому та окремих його форм і видів 
К20. Розуміння процесів організації туристичних подорожей і комплексного 
туристичного обслуговування (готельного, ресторанного, транспортного, 
екскурсійного, рекреаційного) 
К21. Здатність розробляти, просувати, реалізовувати та організовувати споживання 
туристичного продукту  
К22. Розуміння принципів, процесів і технологій організації роботи суб’єкта 
туристичної індустрії та її підсистем   
К24. Здатність здійснювати моніторинг, інтерпретувати, аналізувати та 
систематизувати туристичну інформацію, уміння презентувати туристичний 
інформаційний матеріал  
К27. Здатність до співпраці з діловими партнерами і клієнтами, уміння 
забезпечувати з ними ефективні комунікації  
К28. Здатність працювати у міжнародному середовищі на основі позитивного 
ставлення до несхожості до інших культур, поваги до різноманітності та 
мультикультурності, розуміння місцевих і професійних традицій інших країн, 
розпізнавання міжкультурних проблем у професійній практиці  
К29. Здатність діяти у правовому полі, керуватися нормами законодавства  
К30. Здатність працювати з документацією та здійснювати розрахункові операції 
суб’єктом туристичного бізнесу 
К31. Вміння використовувати регіональні туристично-рекреаційні ресурси у 
процесі  популяризації національного туристичного продукту.  
К32. Здатність оцінювати економічну ефективність туристичного продукту, а 
також ресурсного потенціалу туристичних підприємств.  
	Методи проблемного навчання; ігрове / соціальне / імітаційне моделювання; кооперативні техніки, що вимагають об’єднання локальних ініціатив слухачів методика взаємообміну завданнями; ділові ігри; портфоліо; аналіз конкретних ситуацій (кейс-метод); навчання через Інтернет, контроль – тестування.




4. Зміст навчальної дисципліни

[bookmark: _Hlk117711093]          Змістовий модуль 1. Гастрономічний туризм як окремий вид туризму: поняття, класифікація, етапи розвитку. Загальна характеристика понятійного апарату, чинники розвитку, сутність та перспективи еногастрономічного туризму в Україні. Історія формування та характерні риси української кухні. Традиції національних страв та напоїв-потенціал для розвитку еногастрономічного туризму в Україні. Гастрономічні фестивалі в Україні та закордоном. Культурно-історичний потенціал міста Луцька у розвитку гастрономічних турів. Розвиток гастрономічних турів Пирятинського району (Полтавської області).
 Змістовий модуль 2. 
Організація гастрономічних турів в Україні, досвід та перспективи розвитку гастрономічного туризму в Світі. 
Організація сиро-винних турів на прикладі (Закарпатської та Одеської областей). Гастрономічні тури півдня України.
Гастрономічний туризм в країнах Західної та Східної Європи.
Гастрономічний туризм в країнах Південно-Східної Азії. Гастротуризм США та Південної Америки. Гастрономічний туризм Австралії. 

4. Структура навчальної дисципліни 
	Вид заняття
/роботи
	Назва теми
	Кількість
годин
	Згідно з розкладом

	
	
	о/д.ф.
	з.ф.
	

	1
	2
	3
	4
	5

	Змістовий модуль 1 

	Лекція 1 
	Загальна характеристика понятійного апарату, чинники розвитку, сутність та перспективи еногастрономічного туризму в Україні.
	2
	2
	тиждень 1

	Практичне заняття 1
	Визначення основних понять, сутність та перспективи гастрономічного та еногастраномічного туризму в Україні.
	2
	
	тиждень 1

	Самостійна робота
	Опрацювання визначених питань
	12
	16
	тиждень 2

	Лекція 2
	Історія формування та характерні риси української кухні. 
	2
	2
	тиждень 2

	Практичне заняття 2
	Генезис української національної кулінарії
	2
	2
	тиждень 2

	Самостійна робота
	Опрацювання визначених питань
	12
	16
	тиждень 3

	Лекція 3
	Традиції національних страв та напоїв-потенціал для розвитку еногастрономічного туризму в Україні. Гастрономічні фестивалі в Україні та закордоном.
	
	
	тиждень 3

	Практичне заняття 3
	Гастрономічні фестивалі в Україні та закордоном.
	
	
	тиждень 3

	Самостійна робота
	Опрацювання визначених питань
	
	
	тиждень 4

	Лекція 4
	Культурно-історичний потенціал міста Луцька у розвитку гастрономічних турів.
	
	
	тиждень 4

	Практичне заняття 4
	Роль культурно-історичного потенціалу міста Луцька у розвитку гастрономічних фестивалів.
	
	
	тиждень 4

	Самостійна робота
	Опрацювання визначених питань
	
	
	тиждень 5

	Лекція 5
	Розвиток гастрономічних турів Пирятинського району (Полтавська область). 
	
	
	тиждень 5

	Практичне заняття 5
	Перспективи розвитку гастрономічного туризму Пирятинського району (Полтавська область).
	
	
	тиждень 5

	Змістовий модуль 2

	Лекція 6
	Організація сиро-винних турів на прикладі (Закарпатської та Одеської областей). Гастрономічні тури півдня України.
	2
	
	тиждень 6

	Практичне заняття 6
	Гастрономічний туризм півдня України.
	
	
	тиждень 6

	Самостійна робота
	Опрацювання визначених питань
	12
	16
	тиждень 7

	Лекція 7
	Гастрономічний туризм в країнах Західної та Східної Європи.
	2
	
	тиждень 7

	Практичне заняття 7
	Моделі розвитку міжнародного винного та гастрономічного туризму європейських країн.
	2
	
	тиждень 7

	Самостійна робота
	Опрацювання визначених питань
	12
	16
	тиждень 7

	Лекція 8
	Гастрономічний туризм в країнах Південно-Східної Азії.
	2
	
	тиждень 8

	Практичне заняття 8
	Компаративний аналіз ринку розвитку гастрономічного туризму в країнах Південно-Східної Азії.
	2
	
	тиждень 8

	Самостійна робота
	Опрацювання визначених питань
	12
	16
	тиждень 9

	Лекція 9
	Гастротуризм США та Південної Америки
	
	
	тиждень 9

	Практичне заняття 9
	
	
	
	тиждень 9

	Самостійна робота
	Опрацювання визначених питань
	
	
	тиждень 10

	Лекція 10
	
	
	
	тиждень 10

	Практичне заняття 10
	
	
	
	тиждень 10


5. Види і зміст контрольних заходів 


5. Теми лекційних занять

	№ змістового
модуля
	Назва теми
	Кількість
годин
	Згідно з
розкладом

	
	
	о/д.ф.
	з.ф.
	

	1.
	Загальна характеристика понятійного апарату, чинники розвитку, сутність та перспективи еногастрономічного туризму в Україні.

	2
	…
	1 раз на тиждень

	2.
	Історія формування та характерні риси української кухні. 
	2
	
	1 раз на тиждень

	2.
	Традиції національних страв та напоїв-потенціал для розвитку еногастрономічного туризму в Україні. Гастрономічні фестивалі в Україні та закордоном.
.
	2
	
	1 раз на тиждень

	3.
	Культурно-історичний потенціал міста Луцька у розвитку гастрономічних турів. 
	2
	
	1 раз на тиждень

	3.
	Розвиток гастрономічних турів Пирятинського району (Полтавської області). 
	2
	
	1 раз на тиждень

	3.
	Організація сиро-винних турів на прикладі (Закарпатської та Одеської областей). Гастрономічні тури півдня України.
	2
	
	1 раз на тиждень

	4.
	Гастрономічний туризм в країнах Західної та Східної Європи.
	2
	
	1 раз на тиждень

	4.
	Гастрономічний туризм в країнах Південно-Східної Азії.
	2
	
	1 раз на тиждень

	4.
	Гастротуризм США та Південної Америки. 
	2
	
	1 раз на тиждень

	4.
	Гастрономічний туризм Австралії. 

	2
	
	1 раз на тиждень

	Разом
	…20
	…
	


6. Теми практичних занять
	№ змістового модуля
	Назва теми
	Кількість
годин
	Згідно з
розкладом

	
	
	о/д.ф.
	з.ф.
	

	1.
	Загальна характеристика понятійного апарату, чинники розвитку, сутність та перспективи еногастрономічного туризму в Україні.

	2
	
	1 раз на тиждень

	2.
	Історія формування та характерні риси української кухні.
	2
	
	1 раз на тиждень

	2.
	Традиції національних страв та напоїв-потенціал для розвитку еногастрономічного туризму в Україні. Гастрономічні фестивалі в Україні та закордоном..
	2
	
	1 раз на тиждень

	3.
	Культурно-історичний потенціал міста Луцька у розвитку гастрономічних турів. 
	2
	
	1 раз на тиждень

	3.
	Розвиток гастрономічних турів Пирятинського району (Полтавської області).
	2
	
	1 раз на тиждень

	3.
	Організація сиро-винних турів на прикладі (Закарпатської та Одеської областей). Гастрономічні тури півдня України.
	2
	
	1 раз на тиждень

	4.
	Гастрономічний туризм в країнах Західної та Східної Європи.
	2
	
	1 раз на  тиждень

	4.
	Гастрономічний туризм в країнах Південно-Східної Азії.
	2
	
	1 раз на  тиждень

	4.
	Гастротуризм США та Південної Америки. 
	2
	
	1 раз на  тиждень

	4.
	Гастрономічний туризм Австралії. 
	2
	
	

	Разом
	…20
	…
	



7. Самостійна робота

	№ змістового модуля
	       Питання для самостійного опрацювання (76 годин)
	Кількість
годин

	
	
	о/д.ф.
	з.ф.

	1
	 Загальна характеристика понятійного апарату, чинники розвитку, сутність та перспективи еногастрономічного туризму в Україні. 
	5
	

	2
	Історія формування та характерні риси української кухні.
	5
	

	 2.
	Традиції національних страв та напоїв-потенціал для розвитку еногастрономічного туризму в Україні. Гастрономічні фестивалі в Україні та закордоном.
	5
	

	3.
	Культурно-історичний потенціал міста Луцька у розвитку гастрономічних турів .   
	5
	

	3
	Розвиток гастрономічних турів Пирятинського району (Полтавської області).
	5
	

	3
	Організація сиро-винних турів на прикладі (Закарпатської та Одеської областей). Гастрономічні тури півдня України.  
	5
	

	4
	Гастрономічний туризм в країнах Західної та Східної Європи.
	5
	

	4.
	Гастрономічний туризм в країнах Південно-Східної Азії.
	5
	

	4.
	Гастротуризм США та Південної Америки.
	5
	

	4.
	Гастрономічний туризм Австралії.
	5
	

	Разом
	50 год
	…



8. Види і зміст поточних контрольних заходів

	№ 
	Вид поточного контрольного заходу
	Зміст поточного контрольного заходу
	Критерії оцінювання
	
	Усього балів

	1
	2
	3
	4
	
	5

	1
	Тестування 
	Тести 1 (Moodle ЗНУ)
	Максимальна кількість - 1 бал 
	
	1

	
	Практична робота 1
	Вимоги до виконання та оформлення: 

	Виконання практичної роботи максимально оцінюється у 3 балів.
3 бали – практична робота виконана та захищена вчасно і якісно. Здобувач освіти повно та вірно здатен проаналізувати та узагальнити отриманий результат. При виконанні практичної роботи було дотримано всіх вимог, передбачених програмою курсу.
2 бали - при виконанні практичної роботи здобувач освіти виконує роботу за зразком з помилками; робить висновки, але не розуміє достатньою мірою мету роботи.
1 бал – практична робота виконана на 30-50%, висновки невірно сформульовані, захищена невчасно
	
	3

	
	Самостійна робота 1
	Вимоги до виконання та оформлення:

	Виконання самостійної роботи максимально оцінюється у 3 балів.
3 бали – самостійна робота виконана та захищена вчасно і якісно. Здобувач освіти повно та вірно здатен проаналізувати та узагальнити отриманий результат. При виконанні самостійної роботи було дотримано всіх вимог, передбачених програмою курсу.
2 бали - при виконанні самостійної роботи здобувач освіти виконує роботу за зразком з помилками; робить висновки, але не розуміє достатньою мірою мету роботи.
1 бал – самостійна робота виконана на 30-50%, висновки невірно сформульовані, захищена невчасно
	
	3

	
	Усього за ЗМ 1контр. заходів - 3
	7

	2
	Тестування 
	Тести 2 (Moodle ЗНУ)
	Максимальна кількість - 1 бал 
	
	1

	
	Практична робота 2
	Вимоги до виконання та оформлення: 
Виконати практичну роботу згідно з методичними рекомендаціями.

	Виконання практичної роботи максимально оцінюється у 3 балів.
3 бали – практична робота виконана та захищена вчасно і якісно. Здобувач освіти повно та вірно здатен проаналізувати та узагальнити отриманий результат. При виконанні практичної роботи було дотримано всіх вимог, передбачених програмою курсу.
2 бали - при виконанні практичної роботи здобувач освіти виконує роботу за зразком з помилками; робить висновки, але не розуміє достатньою мірою мету роботи.
1 бал – практична робота виконана на 30-50%, висновки невірно сформульовані, захищена невчасно
	
	3

	
	Самостійна робота 2
	Вимоги до виконання та оформлення:

	Виконання самостійної роботи максимально оцінюється у 3 балів.
3 бали – самостійна робота виконана та захищена вчасно і якісно. Здобувач освіти повно та вірно здатен проаналізувати та узагальнити отриманий результат. При виконанні самостійної роботи було дотримано всіх вимог, передбачених програмою курсу.
2 бали - при виконанні самостійної роботи здобувач освіти виконує роботу за зразком з помилками; робить висновки, але не розуміє достатньою мірою мету роботи.
1 бал – самостійна робота виконана на 30-50%, висновки невірно сформульовані, захищена невчасно
	
	3

	
	Усього за ЗМ 2 контр. заходів - 3
	7

	
	Поточний контроль 1. Вид теоретичного завдання:  тестування. Тести за Розділом 1 в системі Moodle
	16

	3
	Тестування 
	Тести 3 (Moodle ЗНУ)
	Максимальна кількість - 1 бал 
	
	1

	
	Практична робота 3
	Вимоги до виконання та оформлення: 
Виконати практичну роботу згідно з методичними рекомендаціями.
	Виконання практичної роботи максимально оцінюється у 3 балів.
3 бали – практична робота виконана та захищена вчасно і якісно. Здобувач освіти повно та вірно здатен проаналізувати та узагальнити отриманий результат. При виконанні практичної роботи було дотримано всіх вимог, передбачених програмою курсу.
2 бали - при виконанні практичної роботи здобувач освіти виконує роботу за зразком з помилками; робить висновки, але не розуміє достатньою мірою мету роботи.
1 бал – практична робота виконана на 30-50%, висновки невірно сформульовані, захищена невчасно
	
	3

	
	Самостійна робота 3
	Вимоги до виконання та оформлення:

	Виконання самостійної роботи максимально оцінюється у 3 балів.
3 бали – самостійна робота виконана та захищена вчасно і якісно. Здобувач освіти повно та вірно здатен проаналізувати та узагальнити отриманий результат. При виконанні самостійної роботи було дотримано всіх вимог, передбачених програмою курсу. 
2 бали - при виконанні самостійної роботи здобувач освіти виконує роботу за зразком з помилками; робить висновки, але не розуміє достатньою мірою мету роботи.
1 бал – самостійна робота виконана на 30-50%, висновки невірно сформульовані, захищена невчасно
	
	3

	Усього за ЗМ 3 контр. заходів - 3
	
	
	7

	4
	Тестування 
	Тести 4 (Moodle ЗНУ)
	Максимальна кількість - 1 бал 
	
	1

	
	Практична робота 4
	Вимоги до виконання та оформлення: 
Виконати практичну роботу згідно з методичними рекомендаціями.
	Виконання практичної роботи максимально оцінюється у 3 балів.
3 бали – практична робота виконана та захищена вчасно і якісно. Здобувач освіти повно та вірно здатен проаналізувати та узагальнити отриманий результат. При виконанні практичної роботи було дотримано всіх вимог, передбачених програмою курсу.
2 бали - при виконанні практичної роботи здобувач освіти виконує роботу за зразком з помилками; робить висновки, але не розуміє достатньою мірою мету роботи.
1 бал – практична робота виконана на 30-50%, висновки невірно сформульовані, захищена невчасно
	
	3

	
	Усього за ЗМ3 контр. заходів - 3
	7

	
	
	

	
	Поточний контроль 2. Вид теоретичного завдання:  тестування.Тести за Розділом 2 в системі Moodle
	16

	
	Усього за змістові модулі контр.заходів  
	60



9.Підсумковий семестровий контроль
	Форма
	Види підсумкових
контрольних заходів
	Зміст підсумкового
контрольного заходу*
	Критерії
оцінювання
	Усього балів

	1
	2
	3
	4
	5

	Екзамен



	Теоретичне
завдання
	Питання для підготовки:
1. Традиції національних страв та напоїв – потенціал для розвитку еногастрономічного туризму в Україні.
2. Гастрономічний туризм: дефініція поняття,класифікація.
3. Еногастрономічний туризм. Вина контрольованих найменувань по походженню їх місцевості в світі і в Україні.
4.Еногастрономічний туризм Австралії та Нової Зеландії.
5. Гастрономічний туризм в країнах Ближнього Сходу.
6. Еногастротуризм Японії.

7. Гастрономічний туризм Китаю.
8. Гастрономічні фестивалі в країнах Європи.
9. Організація фестивалів вуличної їжі в країнах як складова еногастрономічнго туризму.
10. Ринок розвитку винного туризму Італії.
11. Аналіз розвитку винного туризму України.
12. Модель розвитку міжнародного винного та гастрономічного туризму на прикладі французького регіону Бургундія.
13. Особливості організації винного та гастрономічного  туризму.
14. Сутність та перспективи розвитку еногастрономічного туризму в Україні.
15. Гастрономічний туризм півдня України.
16. Винні шляхи Європи як практичний досвід організації винних турів.
17. Особливості розвитку гастрономічного туризму Польші.
18. Дегустація як фактор підвищення конкурентноспроможності туристичного бізнесу.
19. Туристичний потенціал кулінарних традицій, типових продуктів, страв і напоїв та харчової поведінки населення різних регіонів України.
20. Формат туристичного еногастрономічного продукту в  структурі круїзного ринку.
21. Гастрономічні тури в країнах Америки.
22. Фаст-фуд на різних континентах.
23. Міжнародний досвід пивних фестивалів.
24. Розвиток сиро-винного туризму в Україні (на прикладі Закарпатської та Одеської областей).
25. Конкурентноспроможність українськоі індустрії винного туризму.
26. Перспективи розвитку гастрономічного туризму в Україні, на прикладі Полтавської області.
27. Дегустація, як складова гастрономічних турів.
28.Гастрономічні особливості розвитку туризму (Наддніпрянської) України та Полтавщини.
29.Розвиток сиро-винного туризму на прикладі міста Харкова.
	10 тестових завдань – кожна правильна відповідь - 2 бали
	            20

	
	Практичне завдання
	Оформлення реферату
Індивідуальна робота складається з таких частин:
І. Пояснювальна записка.
Пояснювальна записка до складається з наступних структурних елементів:
Вступ (актуальність теми) 
1. Огляд літературних джерел за темою дослідження 
2. Основний виклад матеріалу за обраною тематикою Висновки
Перелік літературних джерел
ІІ. Створити презентацію Проєкту за допомогою програми Microsoft PowerPoint.

	Результати виконання студентом індивідуального практичного завдання оцінюється за такою шкалою: 
Вступ (2 бали): формулювання необхідність зазначених знань для формування компетентностей, передбачених цією навчальною дисципліною. 
Основна частина (10 балів), з яких: повнота розкриття питання (2 бали); опрацювання сучасних наукових інформаційних джерел (3 бали); цілісність, систематичність, логічна послідовність викладу (5 бали). 
Висновки (3 бали): уміння формулювати власне ставлення до проблеми, робити аргументовані висновки. 
Підготовка комп’ютерної презентації, слайд-шоу (5 балів) (близько 10 слайдів) . 
Загальна оцінка визначається як сума балів, отриманих студентом за кожним пунктом. Виконання індивідуального завдання оцінюється 0-20 балів.
	             20

	Усього
балів
	
	40






Шкала оцінювання: національна та ECTS
	За шкалою ECTS
	За шкалою університету
	За національною шкалою

	
	
	Екзамен
	Залік

	A
	90 – 100 (відмінно)
	5 (відмінно)
	

Зараховано

	B
	85 – 89 (дуже добре)
	4 (добре)
	

	C
	75 – 84 (добре)
	
	

	D
	70 – 74 (задовільно)
	3 (задовільно)
	

	E
	60 – 69 (достатньо)
	
	

	FX
	35 – 59 (незадовільно – з можливістю повторного складання)
	
2 (незадовільно)
	
Не зараховано

	F
	1 – 34 (незадовільно – з обов’язковим повторним курсом)
	
	



10. Рекомендована література

Основна:
1. Антоненко В.Г. Міжнародний туризм як чинник взаємодії та взаємозбагачення культур /Антоненко В.Г.// Філософські нариси туризму. За ред.проф. Пазенкова В.С. – Київ., 2005.223-233с.
1. Басюк Д.І. Інноваційний розвиток гастрономічного туризму в Україні. Наукові праці НУХТ.2012.-С.128-132.
1. Вишневецька Г.Г. Потенціал кулінарних турів у контексті спеціалізованого туризму // Географія та туризм. Вип.14.-2011.-С.100-115.
1. Винний та гастрономічний туризм: глобальні тренди та локальні практики : монографія / [колектив авторів] за наук.ред. Д.І.Басюк .-Винниця: ПП <<ТД<< Едельвейс: Київ, 2017. 316с.
1. Мазурець Р.Р. Териториально-рекреаційний комплекс Волинської області : Монографія /Р.Р. Мазурець.-Луцьк: ПрАТ «Волинська обласна друкарня», 2016.264 с.
1. Мальська М.П. Гастрономічний туризм. Навчальний посібник. Київ.: Видавництво «Каравела», 2021. 304с.
1. Фоєр Дж. Atlas Obscura. Найдивовижніші місця планети/Джошуа Фоєр, Ділан  Тьюрас, Елла Мортон.-Харків: Книжковий Клуб «Клуб сімейного дозвілля», 2019. 464с.
8. Про туризм: Закон України від 15.09.95 №324/95-ВР //Відомості Верховної Ради України.- 1995-№31-С. 241,705-717
9. Ощипок І.М. Кухні народів Світу: навчальний посібник [для студ.вищ.навч.закл.] Київ. Центр учбової літератури. 2014.752с.
10. Шандор Ф.Ф. Сучасні різновиди туризму: підручник .Київ.: Знання, 2013.334с.
Додаткова:
1. Багатирьова Г.А., Головань М.Г., Літвінова-Головань О.Г. , Коптєва Т.С., Снігур К.В., Спеціалізований туризм. [текст]: навч.посіб./ Донец. наук. ун.-т економіки і торгівлі ім. Туган-Барановського, каф. Туризму та країнознавства. Кривий Ріг: Дон НУЕТ, 2021.173с. 
 2. Бусигін А.П. Як організувати кулінарний туризм? /А.П.Бусигін // Готельний та ресторанний бізнес. 2008. №2. С.74-76.
3. Кляп М.П., Шандор Ф.Ф, Сучасні різновиди туризму. Київ.: Вища освіта ХХІ століття. 2015. 334с.
4. Кропивко М.Ф. Підвищення конкурентноспроможності та соціальної спрямованості агропромислового виробництва на основі розвитку кластерних систем . Економіка АПК.-2013.-№3.- С.3-15.
  5. Корж. Н.В. Управління туристичними дестинаціями: підручник. – Вінниця: ПП  «ТД Едельвейс і К», 2017. 322с.
  6. Михайлюк О.Л. Перспективи розвиткувинних туристичних кластерів на Півдні України .- Науковий вісник ОНЕУ.-№1(181).-С.29-41.
   7. Расулова А.М. Потенціал ресторанного бізнесу у розвитку гастрономічного туризму України. Економіка та держава.-2015-С.78-83.
8. Руднєва М.Г. Географія виноробничих кластерів світу: дис. канд. геогр. наук:11.00.02 Економічна та соціальна географія; Нац. ун-т ім. Тараса Шевченка.-Київ.2013.213с. 
  9. Смоляр В.І, Формування і розквіт української кухні  / Проблеми харчування -2008, №1-2,С.63-67.

 Інформаційні ресурси
1. [bookmark: _Toc90924262]Фестиваль та його значення [Електронний ресурс].- URL: http://estetika.etika.in.ua/festival-ta-jogo-znachennya.
2.Замрій Т. Що українцї їдять на бігом - тенденції стріт-фуда //. URL: http://horeca.ua/articles/la-pizza-espresso3/.
3.Иновації в ресторанному світі //. URL: http://reston.com.ua/topics/8.
4.Инновації в ресторанному бізнесі //. URL: http://nippondom.com/innovatsii-v-restorannom-biznese.
5.Харченко А. Між офісом й домівкою: 7 коворкінгов й креативних просторів Київа //. URL: http://ain.ua/2013/01/22/108929.
6.Етно-фестиваль «Різдво у Волинській родині» //Волинь туристична [Електронний ресурс] -Режим доступу: http://www.vturyzm.com/ua/board/festivali/etnofestival_rizdvo_u_volinskij_rodini/4-1-0-29.
7.Lutsk Food Fest //u Fest.in.ua [Електронний ресурс].-Режим доступу: http: //www. Ufest.in/ua/ua/fest/lutsk-food-fest
1. 3акон України про туризм. URL: http://zakon1.rada.gov.ua/cgi-bin/laws/main.cgi.
1. «Шоу високої кухні»: Зірки Мішлен в Україні! [Електронний ресурс]. URL: http:// izum.ua/articles/restoran/shouvysokojj kukhni zvezdy mishlenvukraine_45984
1. C. Michael Hall and Richard Mitchell Tourism Bussiness Frontiers: Consumers, Products and Industry [Електронний ресурс]. - Режим доступу: http://www.globalspec.com/reference/47077/203279/chapter16 gastronomy food andwi netourism


7. Регуляції і політики курсу
Відвідування занять. Регуляція пропусків.
Відвідування занять обов’язкове, оскільки курс зорієнтовано на максимальну практику використання англійської мови. Очікується, що і викладач, і студенти в аудиторії постійно послуговуватимуться англійською, не залежно від рівня володіння мовою. Будь ласка, беріть участь у обговоренні, навіть якщо соромитеся чи не впевнені у своїх знаннях!
Завдання мають бути виконанні перед заняттями. Пропуски можливі лише з поважної причини. Відпрацювання пропущених занять має бути регулярним за домовленістю з викладачем у години консультацій. Накопичення відпрацювань неприпустиме! За умови систематичних пропусків може бути застосована процедура повторного вивчення дисципліни (див. посилання на Положення у додатку до силабусу).

Політика академічної доброчесності
Кожний студент зобов’язаний дотримуватися принципів академічної доброчесності. Письмові завдання з використанням часткових або повнотекстових запозичень з інших робіт без зазначення авторства – це плагіат. Використання будь-якої інформації (текст, фото, ілюстрації тощо) мають бути правильно процитовані з посиланням на автора! Якщо ви не впевнені, що таке плагіат, фабрикація, фальсифікація, порадьтеся з викладачем. До студентів, у роботах яких буде виявлено списування, плагіат чи інші прояви недоброчесної поведінки можуть бути застосовані різні дисциплінарні заходи (https://www.znu.edu.ua/docs/kodeks_akadem__chnoyi_dobrochesnost___.pdf ).

Використання комп’ютерів/телефонів на занятті
Будь ласка, вимкніть на беззвучний режим свої мобільні телефони та не користуйтеся ними під час занять. Мобільні телефони відволікають викладача та ваших колег. Під час занять заборонено надсилання текстових повідомлень, прослуховування музики, перевірка електронної пошти, соціальних мереж тощо. Електронні пристрої можна використовувати лише за умови виробничої необхідності в них (за погодженням з викладачем).

Комунікація
Очікується, що студенти перевірятимуть свою електронну пошту і сторінку дисципліни в Moodle та реагуватимуть своєчасно. Всі робочі оголошення можуть надсилатися через старосту, на електронну на пошту та розміщуватимуться в Moodle. Будь ласка, перевіряйте повідомлення вчасно. Ел. пошта має бути підписана справжнім ім’ям і прізвищем. Адреси типу user123@gmail.com не приймаються!


ДОДАТКОВА ІНФОРМАЦІЯ

ГРАФІК ОСВІТНЬОГО ПРОЦЕСУ НА 2025-2026 н.р. доступний за адресою: http://surl.li/afeagu.

НАВЧАННЯ ТА ЗАБЕЗПЕЧЕННЯ ЯКОСТІ ОСВІТИ. Перевірка набутих студентами знань, навичок та вмінь є невід’ємною складовою системи забезпечення якості освіти і проводиться відповідно до Положення про організацію та методику проведення поточного та підсумкового семестрового контролю навчання студентів ЗНУ: https://tinyurl.com/y9tve4lk.

ПОВТОРНЕ ВИВЧЕННЯ ДИСЦИПЛІН. Наявність академічної заборгованості до 6 навчальних дисциплін (у тому числі проходження практики чи виконання курсової роботи) за результатами однієї екзаменаційної сесії є підставою для надання студенту права на повторне вивчення зазначених навчальних дисциплін. Процедура повторного вивчення визначається Положенням  про порядок повторного вивчення навчальних дисциплін та повторного навчання у ЗНУ: https://tinyurl.com/y9pkmmp5. 

ВИРІШЕННЯ КОНФЛІКТІВ. Порядок і процедури врегулювання конфліктів, пов’язаних із корупційними діями, зіткненням інтересів, різними формами дискримінації, сексуальними домаганнями, міжособистісними стосунками та іншими ситуаціями, що можуть виникнути під час навчання, регламентуються Положенням про порядок і процедури вирішення конфліктних ситуацій у ЗНУ: https://tinyurl.com/57wha734. 
Конфліктні ситуації, що виникають у сфері стипендіального забезпечення здобувачів вищої освіти, вирішуються стипендіальними комісіями факультетів, коледжів та університету в межах їх повноважень, відповідно до: Положення про порядок призначення і виплати академічних стипендій у ЗНУ: https://tinyurl.com/yd6bq6p9; Положення про призначення та виплату соціальних стипендій у ЗНУ: https://tinyurl.com/y9r5dpwh. 

ПСИХОЛОГІЧНА ДОПОМОГА. Телефон довіри практичного психолога Марті Ірини Вадимівни (061) 228-15-84, (099) 253-78-73 (щоденно з 9 до 21). 
[bookmark: _Hlk142433006]
УПОВНОВАЖЕНА ОСОБА З ПИТАНЬ ЗАПОБІГАННЯ ТА ВИЯВЛЕННЯ КОРУПЦІЇ Запорізького національного університету: Банах Віктор Аркадійович
Електронна адреса: v_banakh@znu.edu.ua
Гаряча лінія: тел.  (061) 227-12-76, факс 227-12-88

 РІВНІ МОЖЛИВОСТІ ТА ІНКЛЮЗИВНЕ ОСВІТНЄ СЕРЕДОВИЩЕ. Центральні входи усіх навчальних корпусів ЗНУ обладнані пандусами для забезпечення доступу осіб з інвалідністю та інших маломобільних груп населення. Допомога для здійснення входу у разі потреби надається черговими охоронцями навчальних корпусів. Спеціалізована допомога: (061) 228-75-11 (начальник охорони).  Порядок супроводу (надання допомоги) осіб з інвалідністю та інших маломобільних груп населення у ЗНУ: https://tinyurl.com/ydhcsagx. 

РЕСУРСИ ДЛЯ НАВЧАННЯ
НАУКОВА БІБЛІОТЕКА: http://library.znu.edu.ua. Графік роботи абонементів: понеділок-п`ятниця з 08.00 до 16.00; вихідні дні: субота і неділя.

СИСТЕМА ЕЛЕКТРОННОГО ЗАБЕЗПЕЧЕННЯ НАВЧАННЯ ЗАПОРІЗЬКОГО НАЦІОНАЛЬНОГО УНІВЕРСИТЕТУ  (СЕЗН ЗНУ): https://moodle.znu.edu.ua. 
Посилання для відновлення паролю: https://moodle.znu.edu.ua/mod/page/view.php?id=133015.

ЦЕНТР ІНТЕНСИВНОГО ВИВЧЕННЯ ІНОЗЕМНИХ МОВ: http://sites.znu.edu.ua/child-advance/
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