Питання до екзамену з дисципліни «Біохімія» 
(спеціальність 102 «Хімія», 2022-2023 н.р.)
1. Вступ до біохімії. Предмет та методи біохімії. Роль і місце біохімії в системі природничих наук. 
2. Короткий історичний нарис розвитку біохімії.

3. Хімічний склад живих організмів.
4. Характеристика клітини. Класифікація клітин.

5. Загальна характеристика прокаріотичних клітин.

6. Загальна характеристика еукаріотичних клітин.

7. Характеристика основних структурних компонентів (органел) клітини.

8. Класифікація амінокислот. Будова амінокислот. Наведіть приклади структур амінокислот згідно їх класифікації. 
9. Фізико-хімічні властивості амінокислот. Оптична активність амінокислот. Кислотно-основні властивості амінокислот.
10. Білки (визначення). Їх біологічна роль, значення (наведіть приклади білків, згідно їх значення). Елементний склад білків.
11. Структури білка, характерні типи зв’язків для цих структур.
12. Класифікація білків. Характеристика білків. Наведіть приклади білків.
13. Методи виділення білків. Наведіть приклади цих методів. Опишіть їх.

14. Методи очистки білків. Наведіть приклади цих методів. Опишіть їх.

15. Методи розділення амінокислот та білків. Наведіть приклади цих методів. Опишіть їх.

16. Загальна характеристика вуглеводів. Їх біологічна роль, значення (наведіть приклади вуглеводів, згідно їх значення).
17. Класифікація вуглеводів. Наведіть приклади вуглеводів.
18. Характеристика моносахаридів. Представники. Оксикарбонільні форми, циклічні форми моносахаридів. 

19. Явище таутомерії, мутаротації вуглеводів. Інверсія цукру. 

20. Фізичні, хімічні властивості моносахаридів. Наведіть приклади реакцій, які описують хімічні властивості вуглеводів.
21. Характеристика дисахаридів. Їх будова, фізичні, хімічні властивості.

22. Характеристика полісахаридів. Їх будова, фізичні, хімічні властивості.
23. Характеристика глікопротеїдів та глюкопротеїдів.

24. Загальна характеристика ліпідів. Значення ліпідів (наведіть приклади ліпідів, згідно їх значення). 

25. Класифікація ліпідів. Наведіть загальні структури кожного представника ліпідів.
26. Спирти, які входять до складу ліпідів. Наведіть приклади простого, змішаного ліпіду; восків. Дайте назву ліпідам.

27. Насичені, ненасичені вищі жирні кислоти, які входять до складу ліпідів. Показати чисельний код наявності подвійних зв’язків або їх відсутності, загальної кількості атомів карбону у вищих жирних кислотах.

28. Триацилгліцероли. Воски. Будова, функції. 

29. Фосфоліпіди. Гліколіпіди. Сфінголіпіди. Будова, функції. 
30. Стерини, стериди. Будова, функції. 

31. Нуклеопротеїди (визначення). Біологічна роль нуклеопротеїдів, їх простетичної групи – нуклеїнових кислот. Методи виділення нуклеїнових кислот.

32. Пуринові та піримідинові основи, вуглевод, які входять до складу ДНК. Їх будова.

33. Пуринові та піримідинові основи, вуглевод, які входять до складу РНК. Їх будова.

34. Поняття мононуклеозид, мононуклеотид. Наведіть приклади мононуклеозидів, які містять в своїй основі аденін, тімін; мононуклеотидів, які містять в своїй основі гуанін, цитозин.

35. Первинна, вторинна, третинна структури нуклеїнових кислот. Особливості утворення. Типи зв’язків.

36. Модель подвійної спіралі ДНК. Нуклеотидний склад. Коефіцієнти специфічності ДНК 
у різних організмів. Принцип комплементарності, його біологічна роль.

37. Правила Чаргафа. Фізико-хімічні властивості ДНК.
38. Структура та властивості основних класів РНК.

39. Будова, значення молекул АТФ, ц-АМФ. 
40. Ферменти – біологічні каталізатори. Загальні уявлення про каталіз. 
41. Будова ферментів. Роль центрів. Локалізація ферментів у клітині, їх значення в обміні речовин організму.
42. Кофермент, апофермент, ізофермент, холофермент. Визначення і їх роль.

43. Хімічна природа ферментів. Механізм дії ферментів. 

44. Ферментативна кінетика. Кількісний зв’язок між концентрацією субстрату та швидкістю ферментативної реакції. Константи дисоціації, константи Міхаеліса-Ментена (формула визначення).
45. Властивості ферментів. Активатори, інгібітори ферментів.
46. Класифікація ферментів. Класи, підкласи ферментів. Приклади ферментів.
47. Загальна характеристика гормонів. Інтегративна роль ЦНС.
48. Гормони білкової природи (гормони підшлункової залози, гормони гіпофіза).
49. Гормони – похідні амінокислот (гормони щитовидної залози, гормони мозкової речовини наднирників). 

50. Стероїдні гормони (гормони кори наднирників, гормони статевих залоз).
51. Тканьові гормони (гормоноподібні речовини). 

52. Класифікація вітамінів. Роль вітамінів. Авітаміноз, гіповітаміноз та гіпервітаміноз. Наведіть приклади.
53. Характеристика вітамінів В1, В2, В3, РР, В6, В9, В12, В15, С, Н, Р, РР, А, Д, Е, К (назва, формула, характеристика фізичних та хімічних властивостей за формулою, джерела вітамінів, вплив на організм, роль в обміні речовин, авітаміноз, гіповітаміноз, гіпервітаміноз відповідного вітаміну).

54. Описати якісні реакції на амінокислоти. Написати рівняння реакції.
55. Описати реакції зворотнього та незворотнього осадження білків.
56. Описати методику визначення ізоелектричної крапки білка.
57. Описати метод кількісного визначення білку за допомогою біуретового реактиву 
у сироватці крові.
58. Описати принцип кількісного визначення білка за методом Лоурі. 
59. Описати принцип кількісного визначення білка за методом Бредфорда.

60. Описати якісні реакції на моносахариди, полісахарид. Написати рівняння реакцій.
61. Описати реакції, на прикладі сахарози, що дисахариди складаються із моносахаридів.
62. Описати реакцію кислотного гідролізу крохмалю, перевірки властивостей крохмалю.

63. Описати реакцію проведення омилення жиру. Написати рівняння реакції.
64. Описати реакцію на гліцерол та вищі жирні кислоти. Написати рівняння реакцій.
65. Описати реакції утворення нерозчинних мил. Описати реакцію на холестерол. Написати рівняння реакцій.
66. Описати реакції виявлення в нуклеопротеїдах дріжджів їх структурних компонентів.

67. Описати методику перевірки дії амілази.
68. Описати методику перевірки дії каталази.
69. Описати методику перевірки дії сахарази.
70. Описати методику перевірки термолабільності ферментів та впливу температури на активність амілази слини.
71. Описати методику впливу рН середовища на активність амілази слини.
72. Описати методику перевірки дії активаторів та інгібіторів на активність амілази слини.

73. Описати методику перевірки специфічності дії амілази та сахарази.
74. Описати реакції визначення вітамінів.
75. Описати якісні реакції на інсулін та на адреналін.
