Дієтичне харчування
ТЕХНОЛОГІЯ ПРОДУКТІВ ДЛЯ ДІЄТИЧНОГО ТА САНАТОРНО-КУРОРТНОГО ХАРЧУВАННЯ
 

Контрольна робота з предмету «ТЕХНОЛОГІЯ ПРОДУКТІВ ДЛЯ ДІЄТИЧНОГО ТА САНАТОРНО-КУРОРТНОГО ХАРЧУВАННЯ» 
 передбачає виявлення знань в різних закладах санаторно-курортного харчування на Україні і в зарубіжних країнах.
Виконання контрольної роботи передбачає оцінку знань і умінь, що відповідає вимогам навчальної програми.

Структура контрольної роботи складається з:

Зміст 1-го розділу – реферат (теми додаються).

Вимоги до написання 1-го розділу:

1. Повна назва теми реферату.
2. Дотримання вимог оформлення титульного аркуша реферату (додаток 1).
3. Написання тексту реферату відповідно до вимог його змісту (додаток 2).
4. Посилання на першоджерела.
5. Естетичне оформлення реферату (прошитий в окремій папці).
6. Реферат виконується українською мовою.
Обсяг роботи не менше 20 друкованих аркушів (на електронному носії, диску, дискетою), шрифт 14 pt, інтервал - точно 19, формат Windows / Word.

Написання 2-го розділу передбачає дотримання загальноприйнятих вимог до виконання завдання.
Контрольна робота, яка містить матеріал двох розділів, надається на кафедру не пізніше ніж за 1 місяць до іспиту.
За матеріалами реферату готується презентація (15-20 слайдів) та коротка доповідь (2-3 сторінки) і доповідається на практичному занятті з участю групи при обговоренні.
Викладач, перевіряє її і оцінює диференційовано.
Роботи, що не відповідають вимогам, разом з рецензією повертаються студенту на доопрацювання в тижневий  терміни.
 
Форма закріплення варіанта за студентом

Вибір теми реферату, складання раціону харчування та технологічних карт здійснюється за бажанням студента із запропонованих тем при умові не повторюваності їх в навчальній групі або за погодженням з викладачем.

Зміст завдань і методичні вказівки щодо їх виконання

Виконання контрольної роботи передбачає написання реферату (теми рефератів додаються).
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Зміст (з вказівкою сторінок)
Вступ (чому обрана дана тема, в чому її актуальність, наукова і практична значущість, конкретні завдання реферату)
1. Розкрити  досліджувану проблему (хто і що розробив до Вас з даної теми)
1.1
1.2
2. Зміст питання (що Ви пропонуєте)
2.1
2.2
3. Аналіз
3.1
3.2
Висновки (розгорнуті відповіді на поставлені завдання)
Методичні рекомендації
Контрольні питання з теми реферату
Список літератури (не меньше 10 і не «старше» 2010 року)





Теми рефератів
для студентів 2 курсу з дисципліни «ТЕХНОЛОГІЯ ПРОДУКТІВ ДЛЯ ДІЄТИЧНОГО ТА САНАТОРНО-КУРОРТНОГО ХАРЧУВАННЯ» 


1. Сучасний стан та перспективи розвитку санаторно-курортного харчування в Україні
2.  Дієтичне харчування при захворюваннях травної системи.
3. Дієтичне харчування при захворюваннях серцево-судинної системи.
4.  Дієтичне харчування при захворюваннях органів дихання. 
5. Дієтичне харчування при ревматизмі.
6. Дієтичне харчування при туберкульозі.
7. Дієтичне харчування при хворобах нирок і сечовивідних шляхів.
8. Дієтичне харчування при ендокринних захворюваннях.
9. Дієтичне харчування при хворобах обміну речовин.
10. Дієтичне харчування при алергічних захворюваннях.
11. Дієтичне харчування при анеміях.
12.  Особливості технології виробництва дієтичного харчування.
13.  Раціональне харчування населення, які проживають на теріторіях з підвищеним рівнем радіаційного  фону.
14. Харчування вагітних жінок і матерів годувальниць.
15. Загальні поняття про технологію та документацію, що використовується для продуктів дієтичного харчування.
16. Основні зміни фізичних властивостей і хімічного складу продуктів при кулінарній обробці.
17. Основи технології виробництва різних видів дієтичної продукції на підприємствах ресторанного господарства та в оздоровчихсанаторно-курортних установах.
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