Загальні властивості ферментів
	Дослід 1. Дія амілази

	№ пробірки
	Субстрат
	Фермент
	Умови
	Час
	Реакція з йодом

	1
	Крохмаль
	Вода
	Водяна баня, 40 0С
	4 хв.
	синьо-фіолетове

	
	
	
	
	6 хв.
	синьо-фіолетове

	
	
	
	
	10 хв.
	синьо-фіолетове

	2
	
	Амілази слини
	
	4 хв.
	червоне

	
	
	
	
	6 хв.
	жовте

	
	
	
	
	10 хв.
	світло-жовте

	№ пробірки
	Реактив
	Умови
	Спостереження

	2
	Фелінга
	До кипіння
	червоно-бурий осад


	Дослід 2. Дія каталази

	Картопля
	Реактив
	Спостереження

	Сира
	Н2О2
	виділяється газ О2

	Варена
	
	не виділяється газ О2


	Дослід 3. Дія сахарази

	
	Фермент
	Субстрат
	Умови
	Реактив
	Спостереження

	К
	Сахараза кип’ячена
	Сахароза
	Термостат 38 0С, 
15 хв.
	Фелінга
	синє

	Д
	Сахараза
	
	
	
	червоно-бурий осад


	Дослід 4. Термолабільність ферментів

	№
	Субстрат
	Фермент
	Умови
	Час
	Спостереження

	1
	1-%-ий розчин крохмалю
	Розчин амілази слини
	Кімнатна температура 
	1 хв.
	синьо-фіолетове

	
	
	
	
	2 хв.
	синьо-фіолетове

	
	
	
	
	4 хв.
	червоно-буре

	
	
	
	
	6 хв.
	червоно-буре

	
	
	
	
	8 хв.
	темно-жовте

	
	
	
	
	10 хв.
	жовте

	
	
	
	
	12 хв.
	світло-жовте

	2
	
	
	Термостат 40 0С
	1 хв.
	жовте

	
	
	
	
	2 хв.
	жовте

	
	
	
	
	4 хв.
	світло-жовте

	
	
	
	
	6 хв.
	світло-жовте

	
	
	
	
	8 хв.
	світло-жовте

	
	
	
	
	10 хв.
	світло-жовте

	
	
	
	
	12 хв.
	світло-жовте або прозоре


	3
	
	
	Кипляча водяна баня 100 0С
	1 хв.
	синьо-фіолетове

	
	
	
	
	2 хв.
	синьо-фіолетове

	
	
	
	
	4 хв.
	синьо-фіолетове

	
	
	
	
	6 хв.
	синьо-фіолетове

	
	
	
	
	8 хв.
	синьо-фіолетове

	
	
	
	
	10 хв.
	синьо-фіолетове

	
	
	
	
	12 хв.
	синьо-фіолетове

	4
	
	
	Лід
	1 хв.
	синьо-фіолетове

	
	
	
	
	2 хв.
	синьо-фіолетове

	
	
	
	
	4 хв.
	синьо-фіолетове

	
	
	
	
	6 хв.
	синьо-фіолетове

	
	
	
	
	8 хв.
	синьо-фіолетове

	
	
	
	
	10 хв.
	синьо-фіолетове

	
	
	
	
	12 хв.
	синьо-фіолетове


	Дослід 5. Вплив рН середовища на активність амілази слини

	№
	Субстрат / Фермент
	Реактив
	Умови
	Спостереження з Люголем

	1
	Крохмаль / Амілаза слини
	NaOH
	Термостат 38 0С,

15 хв.
	жовте

	2
	
	НСІ
	
	синьо-фіолетове

	3
	
	Вода
	
	світло-фіолетове


	Дослід 6. Дія активаторів та інгібіторів на активність амілази слини

	№
	Субстрат / Фермент
	Реактив
	Умови
	Спостереження з йодом

	1
	Крохмаль / Амілаза слини
	Вода
	Термостат 38 0С, 5 хв.
	жовте

	2
	
	NаСІ
	
	жовте

	3
	
	СuSО4
	
	синьо-фіолетове


	Дослід 7. Специфічність дії амілази та сахарази

	№
	Субстрат
	Фермент
	Умови
	Спостереження

	
	
	
	
	З йодом
	З Фелінгом

	1
	Крохмаль
	Амілаза слини
	Термостат 38 0С,

5 хв.
	жовте
	червоно-бурий осад

	2
	
	Сахараза
	
	−
	синьо-фіолетове

	3
	Сахароза
	Сахараза
	
	−
	червоно-бурий осад

	4
	
	Амілаза слини
	
	синьо-фіолетове
	−


За результатами лабораторної роботи зробіть загальний висновок.
(засвоїли, що амілаза термолабільна; каталаза діє тільки в свіжій картоплі та здатна розщеплювати гідроген пероксид; сахараза при нагріванні втрачає свої властивості; амілаза активна краще при температурі 40 0С, менш активна при кімнатній температурі, не активна при температурі 100 0С та 0 0С; амілаза активна  в слабко-лужному середовищі та неактивна в кислому середовищі; активатором амілази є NaCl, інгібітором CuSO4 блокує активний центр фермента амілаза специфічна крохмалю, сахараза специфічна сахарозі, тобто розщеплює певний субстрат).
