Питання до іспиту з дисципліни «Хімічні процеси в живих організмах»
спеціальність 102 Хімія 
(2023-2024 н.р.)
Теоретичні питання
1. Обмін речовин як особливість живої матерії. Дві сторони обміну речовин – асиміляція (анаболізм) та дисиміляція (катаболізм). Загальні закономірності.

2. Сучасна теорія біологічного окиснення. Аеробне та анаеробне окиснення.
3. Субстратне та окислювальне фосфорилювання. Наведіть приклади реакцій.

4. Шляхи утворення АТФ в організмі. Наведіть приклади реакцій. Макроергічні сполуки.

5. Перетравлення вуглеводів у шлунково-кишковому тракті. Дія ферментів.
6. Гліколіз: реакції, ферменти. Енергетичні ефекти окиснення.

7. Цикл Кребса: реакції, ферменти. Енергетичні ефекти.

8. Ланцюг переносу електронів. Флавінові ферменти. Убіхінони. Цитохроми і цитохромоксидаза.
9. Синтез глікогену, розщеплення глікогену: реакції, ферменти.
10. Глюконеогенез: реакції, ферменти.
11. Нервова й ендокринна регуляція вуглеводного обміну.
12. Пентозофосфатний шлях окиснення вуглеводів та його біологічне значення (загальна характеристика).

13. Перетравлення білків у шлунково-кишковому тракті. Дія протеолітичних ферментів, їх специфічність, активація ферментів.

14. Загальні шляхи розкладу амінокислот в організмі (дезамінування, декарбоксилювання, переамінування). Наведіть приклади реакцій.
15. Орнітиновий цикл: реакції, ферменти.
16. Шляхи переносу амоніаку в печінку та нирки з периферичних тканин і з м’язів. Виведення амінного азоту з організму. Класифікація живих організмів по виведенню амінного азоту.

17. Перетравлення ліпідів у шлунково-кишковому тракті. Роль жовчі в перетравленні жирів. Усмоктування та транспорт ліпідів.
18. Гідроліз триацилгліцеролів (загальна схема гідролізу, схема гідролізу пальмітостеариноолеїнату).
19. β-Окиснення жирних кислот: реакції, ферменти. Енергетичний ефект окиснення пальмітинової кислоти.

20. Окиснення гліцеролу: реакції, ферменти.
21. Зв’язок між обміном білків, вуглеводів та ліпідів. Наведіть приклади реакцій.

22. Вміст і розподіл води в організмі та клітині. Стан води в організмі.

23. Роль води в процесах життєдіяльності. Обмін води.

24. Мінеральні речовини – макроелементи, мікроелементи, ультрамікроелементи. Характеристика і роль мінеральних речовин.
25. Загальна характеристика крові.
26. Склад та основні функції крові.
27. Ферменти, які знаходяться в плазмі або сироватці.
28. Фізико-хімічні властивості крові. Хімічний склад крові.

29. Здатність крові до згортання. Механізми згортання крові.

30. Будова біомембран та роль ліпідів, білків і вуглеводовмісних сполук в їх організації.
31. Механізми проникнення речовин крізь мембрани.

32. Будова м’язів. Механізм м’язового скорочення. Розслаблення м’язів.
33. Загальна характеристика гормонів. Інтегративна роль центральної нервової системи.

34. Гормони білкової природи (гормони підшлункової залози, гормони гіпофіза).

35. Гормони – похідні амінокислот (гормони щитовидної залози, гормони мозкової речовини наднирникових залоз).
36. Стероїдні гормони (гормони кори наднирникових залоз, гормони статевих залоз).

37. Тканьові гормони (гормоноподібні речовини).

Питання з практики

1. Описати якісні реакції на амінокислоти.
2. Описати реакції зворотнього та незворотнього осадження білків.
3. Описати метод визначення ізоелектричної крапки білка.
4. Описати метод кількісного визначення білку за допомогою біуретового реактиву 
у сироватці крові.
5. Описати якісні реакції на моносахариди, полісахарид.
6. Описати реакції, на прикладі сахарози, що дисахариди складаються із моносахаридів.
7. Описати реакцію кислотного гідролізу крохмалю, перевірки властивостей крохмалю.

8. Описати реакцію проведення омилення жиру.
9. Описати реакцію на гліцерин та вищі жирні кислоти.
10. Описати реакції утворення нерозчинних мил. 

11. Описати реакцію на холестерол.

12. Описати реакції виявлення в нуклеопротеїдах дріжджів їх структурних компонентів.

13. Описати реакції виявлення в слині ферменту амілази і доказ її термолабільності.
14. Описати реакції доказу впливу рН середовища на активність амілази.
15. Описати реакції доказу специфічності дії ферментів.
16. Описати реакції доказу впливу на ферменти активаторів та інгібіторів.
17. Описати якісні реакції на вітаміни.

18. Описати метод визначення молочної кислоти у біологічному матеріалі.

19. Описати метод визначення концентрації глюкози у сироватці крові: практичне значення роботи, принцип методу, хід роботи (робоча схема), розрахунок концентрації глюкози, показники норми концентрації глюкози у сироватці крові.
20. Описати метод вивчення перетравлення білків ферментами шлунково-кишкового тракту.
21. Описати метод визначення сечовини у сироватці крові: практичне значення роботи, принцип методу, хід роботи (робоча схема), розрахунок концентрації сечовини, показники норми концентрації сечовини у сироватці крові.

22. Описати метод вивчення дії фосфоліпаз підшлункової залози на гліцерофосфоліпіди яєчного жовтка.
23. Описати метод визначення концентрації холестерину у сироватці крові: практичне значення роботи, принцип методу, хід роботи (робоча схема), розрахунок концентрації холестерину, показники норми концентрації холестерину у сироватці крові.

