Індивідуальне завдання студентів являє собою власне дослідження студента за запропонованими нижче темами як об’єкта вивчення дисципліни «Штучні продукти харчування».
1. Виробництво ШПХ та його перспективи на світовому ринку.

2. Виробництво продуктів харчування підвищеної біологічної цінності.

3. Функціональні продукти харчування: властивості, виробництво та перспективи.

4. Способи одержання круп’яно-макаронних виробів.

5. Способи одержання крабового м’яса та паличок.

6. Способи одержання штучних фруктів та овочів.

7. Способи одержання штучного молока та молочних продуктів.

8. Способи одержання штучної зернистої ікри.

9. Способи одержання м’ясопродуктів волокнистої структури.

10. Способи одержання штучної жареної картоплі.

11. Перспективи виробництва білка рослинного походження в Україні та світі. 

12. Сучасна концепція збалансованого харчування.

13. Сучасна концепція молекулярного харчування.

Виконання індивідуального завдання сприятиме усвідомленню студентами особливостей проведення хімічного експерименту та знаннями, які вони набули впродовж вивчення навчальної дисципліни та фахом хіміка, який вони здобувають. 

Індивідуальне завдання оформлюють у вигляді презентації 
(від 10 до 15 слайдів, можливо збільшена кількість слайдів до 20), із застосуванням основного тексту, схем, таблиць, рисунків, відео.
Презентація містить: назву теми, основну частину (розкриття питання теми), список використаної літератури, у порядку, за яким інформація з книги вперше згадується в тексті презентації та режим доступу посилання на інформацію.
