Індивідуальне завдання з курсу 
СПВ: спортивний туризм
Зверніть увагу!!! 
Індивідуальне завдання не є обов’язком для виконання, але його виконання оцінюється у 20 балів, без яких суму 90-100 балів (відмінно) набрати неможливо!
Але, якщо особисто Вам достатньо оцінки від 60 до 80 балів (задовільно-дуже добре) – індивідуальне завдання виконувати не обов’язково.

Проте, завжди варто прагнути більшого – тож робіть, не вагайтесь 

Складаємо таблицю основних термінів*
(за теоретичним матеріалом будь якої з розглянутих тем на Ваш вибір)
	Термін
	Тлумачення (пояснення)

	
	

	
	

	
	



Вимоги!
· Виконується шляхом набору комп’ютерного тексту
· Не менше 10 термінів (більше можна)
· Термін має бути іменником або прикметником у однині (за виключенням термінів, які у однині не вживаються)
· Тлумачення має бути зрозумілим і одночасно стислим (одне речення)

*приклад з курсу «Організація ресторанного господарства»
Таблиця основних термінів
з теми: Форми обслуговування під час презентацій, свят
	Термін
	Тлумачення (пояснення)

	ресторан
	один з видів закладів громадського харчування, що відрізняється вищою якістю послуг, широким меню, також наданням послуги з розваг та відпочинку

	бар 
	заклад громадського харчування, що спеціалізується на продажі алкогольних напоїв, які споживаються на місці; буквально означає «брус», а також «стійка»

	клас
	певний рівень, що визначається за сукупністю відмінних ознак закладу певного типу, які характеризують рівень вимог до продукції,  умов їх споживання, організації обслуговування та дозвілля споживачів

	люкс
	характерними ознаками закладів цього класу є вишуканість, витонченість інтер’єру і асортимент, який повністю складається з оригінальних, вишуканих замовних та фірмових страв і виробів, у тому числі з делікатесних, іноземної кухні, екзотичної сировини

	вищий
	характерними ознаками закладів цього класу є оригінальність, своєрідність інтер’єру, комфортність і різноманітність асортименту, в якому не менше половини складають оригінальні, вишукані замовлення та фірмові страви і вироби

	перший 
	характерними ознаками закладів цього класу є гармонійність, комфортність, різноманітний вибір послуг, асортимент страв, до якого входять фірмові страви та вироби, напої нескладного приготування

	споживач
	фізична особа, яка купує, замовляє, використовує, або має намір придбати чи замовити продукцію для особистих потреб, безпосередньо не пов'язаних з підприємницькою діяльністю

	ТУ
	нормативний документ, що встановлює внутрішні технічні вимоги, яким повинна відповідати продукція, процес або послуга, та визначає процедури, за допомогою яких може бути встановлено, чи дотримані такі вимоги

	повносервісний
	ресторанами називають такі, у яких існує широкий вибір страв, особливо порційних, і де майже все, що подається до столу, вирощене і придбане незадовго перед приготуванням – від сировини до свіжої зелені

	ГОСТ
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