Тестові завдання: 
Лимонна кислота
1. Вкажіть індекс лимонної кислоти у європейській кодифікації харчових добавок:

A. E200

B. E330

C. E260

D. E338

2. До якого функціонального класу належить лимонна кислота?

A. Регулятор кислотності 

B. Підсолоджувач

C. Барвник

D. Консервант

3. Основний промисловий метод отримання лимонної кислоти:

A. Екстракція з лимонів

B. Хімічний синтез з оцтової кислоти

C. Ферментація цукрів грибом Aspergillus niger

D. Електроліз розчину цитратів

4. Основною сировиною для біотехнологічного виробництва лимонної кислоти є:

A. Крохмаль

B. Целюлоза

C. Сахароза фармакопейна

D. Меласа 

5. Скільки карбоксильних груп містить молекула лимонної кислоти?

A. Одна

B. Чотири 

C. Три

D. Дві

6. Яка формула моногідрату лимонної кислоти?

A. C₆H₈O₇

B. C₆H₈O₇·H₂O

C. C₆H₆O₇

D. C₆H₁₀O₈

7. Яка речовина використовується для осадження цитратів під час виділення кислоти з ферментаційного середовища?

A. NaCl

B. CaCO₃ (крейда)

C. HNO₃

D. Na₂SO₄

8. Осад кальцій цитрату:

A. Розчиняється у кислотах та нерозчинний у лузі 

B. Не розчиняється у кислотах

C. Розчиняється у NaOH

D. Розчиняється у спирті

9. Який індикатор використовують при титруванні лимонної кислоти NaOH?

A. Метилоранж

B. Лакмус 

C. Бромтимоловий синій

D. Фенолфталеїн 

10. Який колір утворюється при наявності ферроціанідів у реакції з Fe³⁺?

A. Жовтий

B. Берлінська блакить 

C. Зелений

D. Червоний

11. Яка сполука утворює помаранчево-червоний комплекс із Fe²⁺ при визначенні заліза?

A. Диметилгліоксим

B. 1,10-фенантролін 

C. Калію тіоціанат 

D. ЕДТА

12. Яка масова частка лимонної кислоти (моногідрату) повинна бути не менше для сорту «Екстра»?

A. 85%

B. 95,5%

C. 92%

D. 90%

13. Яка властивість лимонної кислоти зумовлює її використання як комплексоутворювача?

A. Наявність подвійних зв’язків

B. Наявність карбоксильних і гідроксильної груп 

C. Наявність ароматичного кільця

D. Низька молекулярна маса

14. Який осад утворюється при кип’ятінні розчину лимонної кислоти з CaCl₂?

A. CaSO₄

B. CaCO₃

C. CaCl₂

D. Ca₃(C₆H₅O₇)₂ (кальцій цитрат)

15. Яка органолептична характеристика відповідає харчовій лимонній кислоті?

A. Білий кристалічний порошок без запаху 

B. Солодкий смак

C. Наявність запаху

D. Жовтий липкий порошок
