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ЗАСТОСУВАННЯ ПОПЕРЕДНИКІВ АРОМАТУ

В ХАРЧОВІЙ РОСЛИННІЙ СИРОВИНІ: БІОТЕХНОЛОГІЧНИЙ АСПЕКТ 2022 

https://ibb.kpi.ua/article/view/267094/264100
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https://repository.kpi.kharkov.ua/server/api/core/bitstreams/12e82b71-50a1-493c-a188-581d74d82e9f/content 

ХАРЧОВІ ДОБАВКИ КОЛЬОРОВИХ ГАЗОВАНИХ НАПОЇВ:ТЕОРЕТИЧНІ АСПЕКТИ 

https://eprints.zu.edu.ua/43734/1/1.pdf
ОБГРУНТУВАННЯ ТЕХНОЛОГІЇ ВИРОБНИЦТВА ІЗОАМІЛАЦЕТАТУ (ГРУШЕВОЇ ЕСЕНЦІЇ) 2023 С 70.

https://test.knutd.edu.ua/bitstream/123456789/29981/1/24.11.2023%20%D0%B7%D0%B1%D1%96%D1%80%D0%BD%D0%B8%D0%BA%20%D0%A5%D0%9D%D0%A2%D0%A3.pdf#page=70
1) Ароматизатори їжі: як вони створюються і як впливають на смак?

https://unitorgcompany.com.ua/aromatyzatory-izhi-iak-vony-stvoriuiutsia-i-iak-vplyvaiut-na-smak/
2) The Application of Flavor in Food Processing  https://img.perfumerflavorist.com/files/base/allured/all/document/2016/04/pf.8251.pdf
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1) Харчові ароматизатори: що про них важливо знати? 5.38

https://www.youtube.com/watch?v=EfTdW4ZIZCQ
2) How It s Made Flavourings 4.58

https://www.youtube.com/watch?v=xjVqkw1SUI4
