Тестові завдання:
Барвники


1. Харчові барвники додають до продуктів для:
а) підвищення кислотності
б) збільшення маси
в) надання або відновлення кольору
г) подовження терміну зберігання


2. Індигокармін має індекс:
а) Е132
б) Е110
в) Е102
г) Е160


3. Основна функція барвників у напоях:
а) підвищення солодкості
б) зниження кислотності
в) збільшення густини
г) надання привабливого кольору 


4. За походженням харчові барвники поділяють на:
а) кислотні та лужні
б) натуральні, синтетичні та мінеральні 
в) тверді та рідкі
г) харчові та технічні


5. Індигокармін надає продуктам:
а) червоний колір
б) жовтий колір
в) зелений колір
г) синій колір 


6. Синтетичні барвники відрізняються тим, що вони:
а) мають яскраве забарвлення та високу стабільність 
б) нестійкі до світла 
в) не розчиняються у воді
г) не використовуються у харчових продуктах

7. До якої групи належить індигокармін за хімічною природою?
а) каротиноїди
б) індигоїдні барвники 
в) хлорофіли
г) антоціани


8. Основна причина використання синтетичних барвників у харчовій промисловості:
а) стійкість до світла, температури та рН 
б) низька розчинність
в) їх висока поживна цінність
г) здатність підвищувати калорійність


9. Індигокармін найчастіше застосовують у:
а) молочних продуктах
б) м’ясних виробах
в) рослинній олії
г) напоях, кондитерських виробах, глазурі 


10. Який фактор може впливати на стабільність барвників у харчових продуктах?
а) форма упаковки
б) рН середовища
в) розмір упаковки
г) назва продукту


11. Оберіть правильне твердження щодо натуральних барвників:
а) вони повністю стійкі до світла
б) мають вищу стабільність, ніж синтетичні
в) можуть руйнуватися при нагріванні 
г) не змінюють колір при зміні рН 


12. При надмірному використанні барвників  продуктах необхідно:
а) не зазначати їх на етикетці
б) замінити цукор 
в) збільшити дозування
г) дотримуватись встановлених норм безпеки та маркування 
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