                                         Атестаційна  робота  №1

                             зі спецкурсу «Аналіз якості продуктів харчування»

                                                    Варіант 1.

1. Контрольовані стадії життєвого циклу продукції.

2. Основні нормативні документи, які визначають заходи щодо забеспечення якості та безпеки продуктів харчування.

3. Дати визначення поняттям:

текстура харчового продукту –

критична контрольна точка (ССР) –

 флейвор –

 НАССР –

 вхідний контроль  –
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                                              Варіант 2.

1. Технічна основа контролю якості харчової продукції.

2.  Основні показники безпеки  харчових продуктів.                                                       

3.  Дати визначення поняттям:

букет харчового продукту  –

критична контрольна точка (ССР) - 

метод парного порівняння –

 НАССР –

 операційний контроль продукції –
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                                                 Варіант 3.

1. Правова основа контролю якості харчової продукції.

2. Показники  харчової цінності  продуктів харчування. Дати стислу характеристику.

3. Дати визначення поняттям:

органолептичний аналіз -

           критична контрольна точка (ССР) –

 безпечний харчовий продукт –

 НАССР –

 приймальний контроль готової продукції –
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1. Характер оцінки якості харчових продуктів  ( види контролю,їх  мета та завдання)  .

2. Показники харчової цінності продуктів харчування, дати стислу характеристику.

3. Дати визначення поняттям:

ризик –

 метод парного порівняння –

 флейвор -

 НАССР – 

 вхідний контроль –
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                                                      Варіант  5.

 1.  Організаційні форми та види процесів технічного контролю якості продукції за класифікаційними ознаками. 

2. Класифікація небезпечних речовин у харчових продуктах, стисла характеристика.

3. Дати визначення поняттям:

НАССР –

критична контрольна точка (ССР) –

безпечний харчовий продукт  –

ризик –

операційний контроль –
