БІЛЕТ №
1

1. Аміни. Будова амінів. Фізико-хімічні властивості амінів.
2. Амінокислоти, їх будова, класифікація. Фізико-хімічні властивості амінокислот.
3. Прості і складні ефіри (етери і естери). Класифікація. Способи одержання простих і складних ефірів. 
4. Білки. Функції білків.

5. Специфічність дії ферментів. 
БІЛЕТ №
2
1. Карбонові кислоти. Добування карбонових кислот. Фізико-хімічні властивості карбонових кислот.

2. Назвіть структури білка. Типи зв'язків. Класифікація білків.
3. Альдегіди і кетони. Добування альдегідів і кетонів. Фізико-хімічні властивості. 

4. Вуглеводи. Функції вуглеводів. Класифікація вуглеводів.

5. Омилення жиру. Одержання вільних жирних кислот. 
БІЛЕТ №
3

1. Спирти. Будова. Номенклатура. Ізомерія. Фізико-хімічні властивості спиртів.

2. Загальна характеристика моносахаридів (глюкоза, фруктоза). 
3. Хімічні властивості вуглеводів. 

4. Загальна характеристика дисахаридів (мальтоза, сахароза). Їх будова, фізичні і хімічні властивості.
5. Ароматичні вуглеводні (арени). Будова. Класифікація. Ізомерія. Фізико-хімічні властивості аренів. Похідні бензену.
БІЛЕТ №
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1. Загальна характеристика полісахаридів (крохмаль, целюлоза, гепарин).
2. Ненасичені вуглеводні (алкени, алкіни). Хімічні властивості. Методи добування.

3. Загальна характеристика ліпідів. Класифікація ліпідів. Насичені і ненасичені вищі жирні кислоти (пальмітинова, стеаринова, олеїнова, лінолева, ліноленова, арахідонова кислоти). 
4. Спирти, які входять до складу ліпідів.
5. Насичені вуглеводні (алкани). Хімічні властивості. Методи добування.

БІЛЕТ №
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1. Аміни. Будова амінів. Фізико-хімічні властивості амінів.
2. Нуклеопротеїди. Нуклеїнові кислоти (ДНК, РНК). Азотисті основи і вуглевод зустрічаються в ДНК, РНК Їх формули.
3. Галогенопохідні, класифікація. Способи одержання галогенопохідних. Фізико-хімічні властивості галогенопохідних.

4. Нуклеозиди, мононуклеотиди. Первинна та вторинна структури нуклеїнових кислот.

5. Прості і складні ефіри (етери і естери). Класифікація. Способи одержання простих і складних ефірів. 
1. БІЛЕТ №
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2. Карбонові кислоти. Добування карбонових кислот. Фізико-хімічні властивості карбонових кислот.

3. Різновиди РНК. Зазначте роль кожної із них.

4. Альдегіди і кетони. Добування альдегідів і кетонів. Фізико-хімічні властивості. 
5. Спирти. Будова. Номенклатура. Фізико-хімічні властивості спиртів.

6. Фермент. Хімічна природа ферментів. Кофермент, ізофермент, апофермент.  
БІЛЕТ №
7

1. Ароматичні вуглеводні (арени). Будова. Класифікація. Ізомерія. Фізико-хімічні властивості аренів. Похідні бензену.

2. Вітаміни. Їх біологічне значення. Класифікація вітамінів. Характеристика водорозчинних і жиророзчинних вітамінів. Авітаміноз, гіповітаміноз та гіпервітаміноз.
3. Ненасичені вуглеводні (алкени, алкіни). Хімічні властивості. Методи добування.

4. Насичені вуглеводні (алкани). Хімічні властивості. Методи добування.
5. Фермент. Хімічна природа ферментів. Кофермент, ізофермент, апофермент. 
БІЛЕТ №
8

1. Аміни. Будова амінів. Фізико-хімічні властивості амінів.
2. Амінокислоти, їх будова, класифікація. Фізико-хімічні властивості амінокислот.
3. Прості і складні ефіри (етери і естери). Класифікація. Способи одержання простих і складних ефірів. 
4. Білки. Функції білків.

5. Специфічність дії ферментів. 
БІЛЕТ №
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1. Карбонові кислоти. Добування карбонових кислот. Фізико-хімічні властивості карбонових кислот.

2. Назвіть структури білка. Типи зв'язків. Класифікація білків.
3. Альдегіди і кетони. Добування альдегідів і кетонів. Фізико-хімічні властивості. 

4. Вуглеводи. Функції вуглеводів. Класифікація вуглеводів.

5. Омилення жиру. Одержання вільних жирних кислот. 
БІЛЕТ №
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1. Спирти. Будова. Номенклатура. Ізомерія. Фізико-хімічні властивості спиртів.

2. Загальна характеристика моносахаридів (глюкоза, фруктоза). 
3. Хімічні властивості вуглеводів. 

4. Загальна характеристика дисахаридів (мальтоза, сахароза). Їх будова, фізичні і хімічні властивості.
5. Ароматичні вуглеводні (арени). Будова. Класифікація. Ізомерія. Фізико-хімічні властивості аренів. Похідні бензену.
